
Nr. 52024/17.10.2025                                                          APROBAT
                                                                                 DIRECTOR GENERAL,
                                                                                 JR. SANDU IONELA
DOCUMENTAŢIE DE ATRIBUIRE 
A CONTRACTULUI DE SERVICII DE LIVRARE A MANCARII, loturile 1, 2, 3, 4 si 5
1. Instructiuni pentru ofertanti
2. Caiet de sarcini (specificaţii tehnice şi alte informaţii)
3. Formulare şi modele
4. Model de contract de servicii
Modalitatea de achiziţie: procedura proprie, în conf. cu prevederile art. 68, lit. h) coroborat cu art. 7 si art. 111 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, si art. 21din H.G. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice.
Criteriul de atribuire:  cel mai bun raport calitate-pret

Întocmit, 

Serviciul achizitii publice, urmarire contracte,

administrativ

INSTRUCTIUNI PENTRU OFERTANTI

SECŢIUNEA I: AUTORITATEA CONTRACTANTĂ
I.1) DENUMIRE, ADRESĂ ŞI PUNCT(E) DE CONTACT

	Denumire oficială:DIRECTIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA SI PROTECTIA COPILULUI DAMBOVITA

	Adresă: STR. I.C. VISSARION, NR. 8

	Localitate: TARGOVISTE
	Cod poştal:130011
	Ţara: ROMANIA

	Punct(e) de contact: SERVICIUL ACHIZITII PUBLICE SI URMARIRE CONTRACTE
În atenţia : PRUNACHE IONELA
	Telefon: +04 0245217686

	E-mail: dgaspcdb@yahoo.com, dgaspcdb.achizitii@yahoo.com
	Fax:+04 0245614623


	Alte informaţii pot fi obţinute la:
■ Punctul (punctele) de contact menţionat(e) anterior

	Caietul de sarcini şi documentele suplimentare pot fi obţinute de pe www.e-licitatie.ro si www.dgaspcdb.ro

	Ofertele sau solicitările de participare trebuie transmise la:
■  Punctul (punctele) de contact menţionat(e) anterior

	Data  până la care se pot solicita clarificări înainte de data limită de depunere a ofertelor/candidaturilor 23.10.2025
TERMEN DE DEPUNERE OFERTA 30.10.2025


I.2) TIPUL AUTORITĂŢII CONTRACTANTE ŞI ACTIVITATEA PRINCIPALĂ (ACTIVITĂŢILE PRINCIPALE)

	□ Minister sau orice altă autoritate naţională sau federală, inclusiv subdiviziunile regionale sau locale ale acestora
□ Agenţie/birou naţional sau federal
□ Colectivitate teritorială 
■  Agenţie/birou regional sau local 
□ Organism de drept public 
□ Instituţie/agenţie europeană sau organizaţie europeană
□ Altele (precizaţi): —————————
	□ Servicii publice generale
□ Apărare
□ Ordine şi siguranţă publică
□ Mediu
□ Afaceri economice şi financiare
□ Sănătate
□ Construcţii şi amenajări teritoriale
■  Protecţie socială
□ Recreere, cultură şi religie
□ Educaţie
□ Altele (precizaţi): —————

	Autoritatea contractantă acţionează în numele altor autorităţi contractante                                              da □ nu ■


SECŢIUNEA II: OBIECTUL CONTRACTULUI
II.1) DESCRIERE
	II.1.1) Denumirea dată contractului de autoritatea contractantă

	_______Contract servicii de livrare a mancarii, conform loturilor 1, 2, 3, 4 si 5_______________

	II.1.2) Tipul contractului şi locul de executare a lucrărilor, de livrare a produselor sau de prestare a serviciilor

	a) Lucrări                                   □
	b) Produse                                   □
	c) Servicii                                 ■     

	Executare                                 □
Proiectare şi executare              □
Executarea, prin orice               □
mijloace, a unei lucrări,
conform cerinţelor
specificate de autoritatea
contractantă
	Cumpărare                                     □ 
Leasing                                          □
Închiriere                                       □
Închiriere cu opţiune de                □
cumpărare
O combinaţie între acestea            □
	Categoria serviciilor:             nr. □□

	Locul principal de executare
........................
Cod NUTS □□□□□□
	Locul principal de livrare
Cod NUTS □□□□□□
	Locul principal de prestare
MORENI

TARGOVISTE

PUCIOASA

GURA OCNITEI

GAESTI

Cod NUTS □□□□□□

	II.1.3) Procedura implică
Un contract de achiziţii publice                                                                  ■ 

	II.1.5) Descrierea succintă a contractului sau a achiziţiei/achiziţiilor

	Servicii de livrare a mancarii pentru beneficiarii DGASPC Dambovitas, conform loturilor 1, 2, 3, 4 si 5
· Valoarea estimata totala este de  3.400.561,21 lei fara TVA aferenta perioadei 01.01.2026 – 31.12.2026, din care:
Lot 1 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Moreni

 Valoare estimata: 759.595 lei fara TVA

Lot 2 - servicii livrarea mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Gura Ocnitei

 Valoare estimata: 499.162,16 lei fara TVA

Lot 3 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Targoviste

Valoare estimata: 434.054,05 lei fara TVA 

Lot 4 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Pucioasa si Fieni

 Valoare estimata: 1.072.945,95 lei fara TVA

Lot 5 -  servicii livrare mancare pentru beneficiarii complexului din localitatea Gaesti:

Valoare estimata: 634.804,05 lei fara TVA

Termenul limită până la care se pot solicita clarificări de către operatorii economici interesați de accesul la procedura de atribuire este 23.10.2025
Termenul limită pentru transmiterea răspunsului consolidat la solicitările de clarificări adresate de operatorii economici este 24.10.2025
Autoritatea contractanta nu este obligata sa raspunda solicitarilor de clarificari/informatiilor suplimentare care nu au fost adresate in termenul stabilit, invocat mai sus.

	II.1.6) Clasificare CPV (vocabularul comun privind achiziţiile)

	
	Vocabular principal
	Vocabular suplimentar (după caz)

	Obiect principal
	55521200-0 Servicii de livrare a mancarii
	□□□□-□ □□□□-□ □□□□-□

	II.1.7) Contractul intră sub incidenţa acordului privind contractele de achiziţii publice                da □ nu ■ 

	II.1.8) Împărţire în loturi                                                                                                                        da ■ nu    □

Se poate depune oferta pentru unul sau mai multe loturi

	II.1.9) Vor fi acceptate variante (oferte alternative)                                                                        da □ nu ■ 


II.2) CANTITATEA SAU DOMENIUL CONTRACTULUI

	II.2.1) Cantitatea totală sau domeniul (inclusiv, după caz, toate loturile şi toate opţiunile)
Cantitatea estimata totala este de 108.725 de portii pentru perioada 01.01.2026-31.12.2026, conform caiet de sarcini:

Lot 1 – 25.550 portii

Lot 2- 16.790 portii

Lot 3 – 13.140 portii

Lot 4 - 36.090 portii

Lot 5 - 17.155 portii

Monedă: RON

	II.2.2) Opţiuni (după caz)                                                                                                                        da □ nu ■


II.3) DURATA CONTRACTULUI SAU TERMENUL PENTRU FINALIZARE

	Durata în luni: 12


II.4) AJUSTAREA PREȚULUI CONTRACTULUI

	II.4.1. Ajustarea preţului contractului                                                                                                    da■ nu □

	Contractul va fi ajustat dupa urmatoarea metoda :

Ajustarea prețul unitar pentru o porție de hrană, respectiv a pretului total de prestare (pe perioada derularii contractului) se va face pentru perioada ramasa de prestat, în conformitate de prevederile art. 221 alin.(1), lit.a) din Legea 98/2016, in conditiile modificarilor legislative cu privire la valoarea alocatiei zilnice de hrana pentru beneficiari institutionalizati.

            În funcție de modificările intervenite în cadrul subunităților beneficiare ale serviciului de livrare mancare  (fluctuații  număr de persoane beneficiare, grupe de vârstă, etc), autoritatea contractantă îşi rezervă dreptul de a suplimenta sau diminua cantităţile, respectiv porțiile, fără modificarea preţului unitar şi fără vreo notificare prealabilă, ci numai prin precizările cu privire la numărul de beneficiari cuprinse în comanda lansată către prestator.


SECŢIUNEA III: INFORMAŢII JURIDICE, ECONOMICE, FINANCIARE ŞI TEHNICE
III.1) CONDIŢII REFERITOARE LA CONTRACT

	III.1.1) Depozite valorice şi garanţii solicitate (după caz)                                                                 da □ nu ■ 

	III.1.1.b) Garanție de bună execuție                                                                                                     da □ nu ■ 

	III.1.2) Principalele modalităţi de finanţare şi plată şi/sau trimitere la dispoziţiile relevante
Buget de stat 

	III.1.3) Forma juridică pe care o va lua grupul de operatori economici căruia i se atribuie contractul (după caz)
Asociere conform art. 53. din Legea privind achizitiile publice nr 98/2016;

	III.1.4) Executarea contractului este supusă altor condiţii speciale (după caz)                                da □ nu ■ 
Dacă da, descrierea acestor condiţii

	III.1.5. Legislația aplicabilă
a) Legea privind achizitiile nr 98/2016; Legea privind achizitiile sectoriale nr 99/2016; Legea privind concesiunile de lucrari si concesiunile de
servicii nr 100/2016;
b) Legea privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie publica,a contractelor sectoriale si a contractelor
de concesiune de lucrari si concesiune de servicii, precum si pentru organizarea si functionarea Consiliului National de Solutionare a
Contestatiilor nr 101/2016;
c) Hotararea nr.395/2016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie
publica-acordului cadru din Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice
d) www.anap.gov.ro


III.2) CONDIŢII DE PARTICIPARE

	III.2.1) Situaţia personală a operatorilor economici, inclusiv cerinţele referitoare la înscrierea în registrul comerţului sau al profesiei

	III.2.1.a) Situaţia personală a candidatului sau ofertantului:

	1. Ofertantii, tertii sustinatori si subcontractantii nu trebuie sa se regaseasca in situatiile prevazute la art.164, 165, 167 din Legea 98/2016. 

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: 

-  Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164,165,167 din Legea 98/2016, (formularul nr. 1)

2. Ofertantii,tertii sustinatori si subcontractantii nu trebuie sa se regaseasca in situatiile prevazute la art. 58-60, din Legea 98/2016. 

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: 

Declaratie pe propria raspundere privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 58-60 din Legea 98/2016, (formularul nr. 2)

Persoane cu functie de decizie din cadrul autoritatii contractante, in ceea ce priveste organizarea, derularea si finalizarea procedurii de atribuire: 
1. Persoanele care aprobă/semnează documente emise în legatură cu sau pentru procedura de atribuire: Sandu Ionela - director general, Serban Ionela - director general adjunct, iamandi Katalin, sef Serviciu contabilitate, salarizare, planificare bugetara, management financiar, Prunache Ionela – sef Serviciul achizitii publice, urmarire contracte, administrativ,  Zolia Camelia - sef Serviciu juridic- contencios, adoptii, 

2. Persoanele care aprobă bugetul aferent autorității contractante, necesar finanțării contractelor de achiziție publică: Membrii Consiliului Județean Dâmbovița: Ștefan Corneliu - preşedinte Consiliul Judeţean Dâmboviţa, Jîjîie  Antonel- vicepreşedinte Consiliul Judeţean Dâmboviţa, Cristea Marilena-Luciana - vicepreşedinte Consiliul Judeţean Dâmboviţa, consilieri judeteni: Avanu Mihail-Cristian, Istrate Mihai, Dinca Georgeta, Beju Eduard-Ionut, Georgescu Apostu Felix-Daniel, Tudora Andrei-Eduard, Bucaloiu Vlad, Constantin Ionut Constantin, Brebeanu Smaranda, Ionita Ioana, Costache Mioara, Comanescu Daniel-Nicolae, Ilioan Elena-Lilica, Stan Cornelia, Balache Ionica-Loredana, Muresan Florina-Ramona, Oprea Iulian, Radulescu Iuliana-Oana, Puiu George, Costea Fanut, Druga Mihail, Mocanu Adrian, Chirica Cornel-Florian, Popa Ionut, Niculescu Quintus Niculescu, Lupu Teodora-Ilona, Catana Cornelia, Badea Dorina, Tanase Silviu-Gabriel, Petcu Florin, Sandu Gheorghe-Sorin, Nicolescu Maria-Lacramioara

3. Alte persoane din cadrul autorității contractante ce pot influența conținutul documentației de atribuire și/sau procedura de atribuire: Stefana Eduard – consilier juridic, Oancea Rodica – consilier juridic, Stefana Robert – consilier juridic, Arsenie Ivenita – referent de specialitate, Tulai Florin Bonifaciu – consilier achizitii publice, Chirita Daniela -  consilier achizitii publice, Ghiaburu Irina - inspector de specialitate.
Observatie : 

In cazul in care documentele solicitate nu sunt emise in limba romana se va prezenta si traducerea autorizata in limba romana

	III.2.1.b) Capacitatea de exercitare a activităţii profesionale

	
Autoritatea contractanta solicita operatorilor economic participanti la procedura de atribuire sa dovedeasca forma de inregistrare, astfel:

Operatorii economici ce depun oferta trebuie sa dovedeasca o forma de înregistrare în conditiile legii, sa reiasa ca operatorul economic este legal constituit, ca nu se afla în niciuna dintre situatiile de anulare a constituirii precum si faptul ca are capacitatea profesionala de a realiza activitatile care fac obiectul contractului. 

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: 

Se va prezenta Certificatul constatator emis de Oficiul Registrului Comertului de pe langa tribunalul teritorial 

Se va prezenta Autorizatie sanitar-veterinara de functionare sau Documentul de inregistrare pentru siguranta alimentelor, eliberat in conformitate cu prevederile OG 42/2004 privind organizarea activitatii sanitar veterinare si pentru siguranta alimentelor, aprobata prin Legea nr. 215/2004 si in conformitate cu prevederile Ordinului preşedintelui ANSVSA nr. 111 din 16 decembrie 2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare şi pentru siguranţa alimentelor privind procedura de înregistrare sanitară veterinară şi pentru siguranţa alimentelor a activităţilor de obtinere şi de vânzare directă şi/sau cu amănuntul a produselor alimentare de origine animală sau nonanimală, precum şi a activităţilor de producţie, procesare, depozitare, transport şi comercializare a produselor alimentare de origine nonanimală, publicat în M.O. nr. 895 din 30 decembrie 2008, cu modificările şi completările ulterioare, sa fie prezentate la solicitarea autoritatii contractante, doar de catre ofertantul clasat pe locul I în clasamentul intermediar întocmit la finalizarea evaluarii ofertelor. Pentru persoanele juridice române documentele se prezinta în original, copie legalizata sau copie conforma cu originalul.


SECŢIUNEA IV: PROCEDURĂ
IV.1) TIPUL PROCEDURII

	IV.1.1) Tipul procedurii

 Procedura proprie în conf. cu prevederile art. 68, lit. h) coroborat cu art. 7 si art. 111 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, si art. 21 si 106 din H.G. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului-cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice.


IV.2) CRITERII DE ATRIBUIRE

	IV.2.1) Criterii de atribuire (bifaţi rubrica sau rubricile corespunzătoare)

	Cel mai bun raport calitate-pret  

Pentru loturile 2, 3, 4 si 5

Factori de evaluare:

1.Pretul ofertei, pondere 40% - componenta financiara
Invers proportional 
Punctaj maxim total 90
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat; b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2.Distanta de la locul de producție până la locul de consum - Mediul de transport prietenos- pondere 20% - Componenta tehnica

Invers proportional 
Punctaj maxim total 20
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru distanta cea mai mica (exprimata in km) de la locul de productie la locul de consum se va acorda punctaj maxim 20 puncte. b) Pentru alte distante se va calcula proportional Pdist = Dist min/Dist. ofertata x 20 puncte

Modalitate de indeplinire: Ofertantii vor prezenta o Declaratie pe propria raspundere din care sa reiasa distanta exprimata in km de la locul de productie la locul de consum, corespunzatoare fiecarui lot ofertat.

3.Numarul de livrari zilnice - pondere 20% - componenta tehnica
Direct proportional 
Punctaj maxim total 20 

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) pentru 3 livrări pe zi se va acorda punctaj maxim de 20 puncte. b) pentru 2 livrări pe zi se va acorda punctaj de 10 puncte. c) pentru 1 livrare pe zi nu se va acorda punctaj 

Modalitate de indeplinire: Ofertantii vor descrie in propunerea tehnica modalitatea de livrare, corespunzator cerintei.

4.Utilizarea de ambalaje cu continut reciclat - pondere 20% - Componenta tehnica

Direct proportional 
Punctaj maxim total 20 

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) pentru ambalaje cu continut reciclat in proportie de peste 50% se va acorda punctaj maxim de 20 puncte. b) pentru ambalaje cu continut reciclat in proportie de 30-50% se vor acorda 10 puncte. c) pentru ambalaje cu continut reciclat sub 30% nu se acorda punctaj

Modalitate de indeplinire: Ofertantul va prezenta documente provenite de la producatorul de ambalaje care confirma procentul de material reciclat folosit la ambalaj.

Pentru lotul 1

Factori de evaluare:

1.Pretul ofertei, pondere 40% - componenta financiara
Invers proportional 
Punctaj maxim total 90
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat; b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2.Distanta de la locul de producție până la locul de consum - Mediul de transport prietenos- pondere 30% - Componenta tehnica

Invers proportional 
Punctaj maxim total 30
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru distanta cea mai mica (exprimata in km) de la locul de productie la locul de consum se va acorda puntaj maxim 30 puncte. b) Pentru alte distante se va calcula proportional Pdist = Dist min/Dist. ofertata x 30 puncte

Modalitate de indeplinire: Ofertantii vor prezenta o Declaratie pe propria raspundere din care sa reiasa distanta exprimata in km de la locul de productie la locul de consum, corespunzatoare fiecarui lot ofertat.

3.Numarul de livrari zilnice - pondere 30% - componenta tehnica
Direct proportional 
Punctaj maxim total 30 

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) pentru 3 livrări pe zi se va acorda punctaj maxim de 30 puncte. b) pentru 2 livrări pe zi se va acorda punctaj de 20 puncte. c) pentru 1 livrare pe zi se vor acorda 10 puncte 

Modalitate de indeplinire: Ofertantii vor descrie in propunerea tehnica modalitatea de livrare, corespunzator cerintei.

                                                                                                                                             


IV.3) INFORMAŢII ADMINISTRATIVE

	IV.3.1) Număr de referinţă atribuit dosarului de autoritatea contractantă 
964178/2026/1

	IV.3.6) Limba sau limbile în care poate fi redactată oferta sau cererea de participare

	ES   BG   CS   DA   DE   ET   EL   EN   FR   IT   LV   LT   HU   MT   NL   PL   PT   RO   SK   SL   FI   SV
 □     □      □      □      □      □      □     □      □     □     □      □      □      □      □      □      □     ■     □     □     □     □
Altele: ____________________________________________________________________________-

	IV.3.7) Perioada minimă pe parcursul căreia ofertantul trebuie să îşi menţină oferta 
durata în luni sau în zile: 90


IV.4. PREZENTAREA OFERTEI

	IV.4.1. Modul de prezentare a propunerii tehnice

	Propunere Tehnică;
Ofertanții vor întocmi cate o propunerea tehnică pentru fiecare lot pentru care alege sa oferteze. Propunerea tehnica se va intocmi într-o manieră organizată, astfel încât aceasta să asigure posibilitatea verificării în mod facil a corespondenței cu cerințele/specificațiile prevăzute în cadrul prezentei secțiuni, respectiv cu cele prevăzute în cadrul Caietului de sarcini și a documentelor anexate la acesta, care fac parte integrantă din documentația de atribuire. In acest sens se vor numerota paginile ofertei.
Operatorul economic va elabora propunerea tehnica conform cerintelor, astfel incat aceasta sa respecte cel putin cerintele generale si conditiile tehnice minime specificate in caietul de sarcini. 
Se recomandă ca propunerea tehnică să cuprindă secțiunile din structura caietului de sarcini si sa ofere informatii complete despre Descrierea serviciilor, numarul de livrari zilnice, modalitatea de îndeplinire a cerințelor referitoare la livrare în contextul responsabilităților și cerințelor incluse în Caietul de Sarcini, prin prezentarea activităților și a modalității efective de realizare a acestora pentru încadrarea în termenul de livrare specificat; ambalare și etichetare în contextul responsabilităților și cerințelor incluse în  Caietul de Sarcini, prin prezentarea activităților și a modalității efective de realizare a acestora; transportul produselor în contextul responsabilităților și cerințelor incluse în  Caietul de Sarcini, prin prezentarea activităților și a modalității efective de realizare a acestora pentru a demonstra atingerea obiectivelor asociate Contractului, managementul contractului, conditii de plata,etc.
· Anexe la propunerea tehnica
Propunerea tehnica depusa in cadrul prezentei proceduri de atribuire va fi insotita de urmatoarele documente:
1) Declaraţia prin care să dovedească faptul că la elaborarea ofertei, a ţinut cont de obligaţiile relevante din domeniile mediului, social și al relațiilor de muncă (formular 3), care sunt in vigoare la nivel naţional si că le va respecta pe parcursul indeplinirii contractului. Informaţii detaliate privind reglementările care sunt in vigoare la nivel naţional se pot obţine de la Inspectoratul Teritorial de Munca sau de pe site-ul: http://www.itmbucuresti.ro/plegislatie.html. In cazul asocierii declaraţia privind condiţiile de muncă trebuie sa fie completată de fiecare membru;(formularul nr. 3)

2) Declaratie privind acceptarea clauzelor contractuale (formular 4);

3) Ofertantul trebuie sa faca dovada autorizarii sanitar –veterinare pentru mijloace de transport produse de origine animala: Se va prezenta Autorizatia sanitar-veterinara de livrare produse de origine animala sau orice document echivalent, din care sa reiasa ca operatorul economic este autorizat sa livreze produse de origine animala, in conformitate cu prevederile Ordinului nr. 57 din 24 iunie 2010 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitar-veterinară şi pentru siguranţa alimentelor a unităţilor care produc, procesează, depozitează, transportă şi/sau distribuie produse de origine animală, cu modificările şi completările ulterioare.
4) Documentele/Declaratiile solicitate la pct. 4.1 din caietul de sarcini

Ofertanții au obligația de a indica sau marca documentele/informațiile din propunerea tehnică pe care le declară ca fiind confidențiale, întrucât cuprind secrete tehnice și/sau comerciale, stabilite conform legii, iar dezvăluirea acestora ar prejudicia interesele legitime ale operatorilor economici, în special în ceea ce privește secretul comercial și proprietatea intelectuală. Caracterul confidențial trebuie demonstrat prin orice mijloace de probă.
Cu excepția eventualelor constrângeri de natură tehnică și/sau legală, în cazul în care vor exista limitări, condiționări sau restricții impuse de ofertant în raport cu cerințele caietului de sarcini, oferta va fi declarată ca fiind neconformă. Specificațiile tehnice aferente caietului de sarcini reprezintă cerințe minimale referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performantă, scop în care soluțiile ofertate în cadrul propunerii tehnice pot face referire la atingerea unor niveluri superioare.
În cazul în care pe parcursul îndeplinirii contractului se constată faptul că nu sunt respectate elemente ale propunerii tehnice (sunt inferioare sau nu corespund cerințelor prevăzute în caietul de sarcini), autoritatea contractantă își rezervă dreptul de a denunța unilateral contractul ori de a solicita sistarea furnizării produselor până la remedierea situației constatate.
Orice necorelare, omisiune ori neconformitate constatată în privința documentelor ofertei, în raport cu caietul de sarcini ori prevederile legislației în vigoare, inclusiv în cazul lipsei unui document aferent propunerii financiare/tehnice si/sau completarea greșită a unui document ori neprezentarea acestuia conținând cel puțin informațiile solicitate, poate conduce la declararea ofertei ca fiind neconformă. 
Ofertele care nu pot fi fundamentate din punct de vedere tehnic, logistic și a resurselor prevăzute în ofertă, de natură să nu asigure satisfacerea cerințelor din caietul de sarcini, vor fi respinse ca neconforme.

	IV.4.2. Modul de prezentare a propunerii financiare

	 Propunerea Financiară va cuprinde prețul total ofertat, valoare fără TVA, precum și următoarele documente:
1) Formularul de Propunere Financiară (conform formularului pus la dispoziție de autoritatea contractantă), incluzând toate informațiile solicitate;
2) Documentele de fundamentare a prețului, dacă este cazul.
Ofertantul trebuie sa prezinte pentru fiecare lot la care participa cu oferta formularul indicat in Formularul 2 care reprezinta elementul principal al propunerii financiare, impreuna cu Formularul 3 - Centralizatorul de preturi. Preturile ofertate vor include, dupa caz, costurile de manipulare, incarcare, transport la sediul autoritatii contractante. Nu este acceptata ofertarea pentru parti din produsele solicitate prin caietul de sarcini.
Oferta va fi exprimata in lei, fara TVA  si va cuprinde toate cheltuielile generate de serviciile de livrare a mancarii. Oferta financiara se va intocmi pentru numarul de portii estimate a fi comandate in perioada 01.01.2026-31.12.2026 de catre beneficiarii din centrele mentionate .
Propunerea financiară are caracter obligatoriu, din punctul de vedere al conținutului pe toată perioada de valabilitate stabilită de către autoritatea contractantă și asumată de ofertant. Cu excepția erorilor aritmetice, astfel cum sunt acestea definite la art. 134 alin. (10) din Anexa la H.G. nr. 395/2016/ art. 140 alin. (9) din Anexa la H.G. nr. 394/2016, nu vor fi permise alte omisiuni, necorelări sau ajustări ale propunerii financiare. Prin erori aritmetice în sensul acestor dispoziții se înțeleg inclusiv următoarele situații: a) în cazul unei discrepante între prețul unitar și prețul total, va fi luat în considerare prețul unitar, iar prețul total va fi corectat în mod corespunzător; b) dacă există o discrepanță între litere și cifre, trebuie va fi  luată în considerare valoarea exprimată în litere, iar valoarea exprimată în cifre va fi corectată corespunzător.

În cazul în care două sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea se va face având în vedere punctajul obținut la factorii de evaluare în ordinea descrescătoare a ponderilor acestora. În situația în care egalitatea se menține, autoritatea contractantă are dreptul să solicite noi propuneri financiare, şi oferta câștigătoare va fi desemnată cea cu propunerea financiară cea mai mică.

	Ofertanții trebuie să transmită Oferta și documentele asociate doar în scris la sediul autoritatii contractante, conform instrucțiunilor din prezentul document, cel târziu la data și ora limită pentru primirea ofertelor, respectiv 30.10.2025.
Oferta va contine:
-Documente de calificare;
-Propunerea tehnica;

-Propunere financiara

Documentele mai sus mentionate se vor trimite pe email dgaspcdb.achizitii@yahoo.com sau depune la Registratura D.G.A.S.P.C. Dambovita, str. I.C.Vissarion, nr. 8, Targoviste, Judetul Dambovita, Cod 130011. 
-Oferta poate fi transmisa prin email, posta sau depuse direct de catre ofertant la adresa de mai sus pana la data limita de depunere a ofertelor precizata mai sus.  


SECŢIUNEA VI: INFORMAŢII SUPLIMENTARE

	VI.3) ALTE INFORMATII
Pentru a se evita apariția unor erori pe parcursul analizării si verificării documentelor prezentate de ofertanți se solicită operatorilor economici să procedeze la numerotarea de la prima la ultima pagina a tuturor paginilor din cadrul ofertei, din cadrul documentelor de calificare si din cadrul celorlalte documente care însoțesc oferta, astfel încât acestea să poată fi identificate în mod facil.
Documentele eliberate de instituții/organisme oficiale abilitate sau de către terți trebuie să fie datate, semnate si, după caz, parafate conform prevederilor legale în vigoare si se vor prezenta scanate in format lizibil, cu mențiunea „conform cu originalul”.
Ofertanții trebuie să transmită o oferta completă pentru toate activitățile ce fac obiectul acestui contract.

	VI.4) CĂI DE ATAC

	VI.4.1) Organismul competent pentru căile de atac

	Denumire oficială: CONSILIUL NATIONAL DE SOLUTIONARE A CONTESTATIILOR

	Adresă: str. Stavropoleos, nr. 6, sector 3

	Localitate: BUCURESTI
	Cod poştal: 030084
	Ţară: ROMANIA

	E-mail: office@cnsc.ro
	Telefon: +40213104641
	

	Adresă Internet (URL) www.cnsc.ro
	Fax: +40213104642/+40218900745
	

	Organismul competent pentru procedurile de mediere (după caz)

	Denumire oficială:

	Adresă:

	Localitate:
	Cod poştal:
	Ţară:

	E-mail:
	Telefon:
	

	Adresă Internet (URL) 
	Fax:
	

	VI.4.2) Utilizarea căilor de atac (completaţi rubrica VI.4.2 SAU, după caz, rubrica VI.4.3)
Precizări privind termenul (termenele) de exercitare a căilor de atac:
Persoana care se considera vtamata poate sesiza CNSC. Termenele de exercitare a cailor de atac sunt cele prevazute la art. 6 si art. 8 din Legea 101/2016

	VI.4.3) Serviciul de la care se pot obţine informaţii privind utilizarea căilor de atac

	Denumire oficială: Biroul juridic contencios

	Adresă: D.G.A.S.P.C. Dambovita, str. I.C. Vissarion, nr. 8 

	Localitate: Targoviste
	Cod poştal: 130011
	Ţară: Romania

	E-mail: dgaspcdb@yahoo.com
	Telefon: +40245217686
	

	Adresă Internet (URL) www.dgaspcd.ro
	Fax: +40245614623
	


                                                                                                                                  APROBAT,
                 




     

                       DIRECTOR GENERAL

jr. SANDU IONELA

CAIET DE SARCINI 
 Specificatii tehnice minimale

1. Introducere
Caietul de sarcini face parte integrantă din documentația de atribuire și constituie ansamblul cerințelor pe baza cărora se elaborează de către fiecare ofertant propunerea tehnică.

În cadrul acestei proceduri, D.G.A.S.P.C. Dambovita îndeplinește rolul de Autoritatea contractantă, respectiv Autoritatea contractantă în cadrul Contractului.

Pentru scopul prezentei secțiuni a Documentației de Atribuire, orice activitate descrisă într-un anumit capitol din Caietul de Sarcini și nespecificată explicit în alt capitol, trebuie interpretată ca fiind menționată în toate capitolele unde se consideră de către Ofertant că aceasta trebuia menționată pentru asigurarea îndeplinirii obiectului Contractului.

 
Prezentul caiet de sarcini are drept scop precizarea serviciilor si cerintelor necesare realizarii serviciilor de livrare a mancarii, în vederea organizării procedurii proprii, conform art. 68, alin. 1  lit. h) coroborat cu art. 111, alin. 1) din Legea 98/2016, cu modificarile și completările ulterioare, privind atribuirea contractelor de servicii care fac parte din Anexa 2.
2. Contextul realizării acestei achiziții de servicii
Prezenta achizitie de servicii se realizeaza in vederea asigurarii standardelor minime de calitate pentru serviciile sociale de tip rezidential, respectiv serviciile sociale cu cazare, destinate beneficiarilor din sistemul de protectie speciala.
2.1. Informații despre Autoritatea contractantă
Autoritatea contractanta: DIRECŢIA GENERALA DE ASISTENTA SOCIALA SI PROTECTIA COPILULUI DÂMBOVITA, adresa: Târgovişte, str. I.C. Vissarion nr. 8, telefon : 0245-217686, fax : 0245-614623, e-mail dgaspcdb@yahoo.com.
2.2. Informații despre beneficiile anticipate de către Autoritatea contractantă
In vederea asigurarii hranei pentru beneficiarii D.G.A.S.P.C. Dambovita, prezenta achizitie face parte dintre activitatile care conduc la realizarea standardelor minime de calitate pentru serviciile sociale de tip rezidential, respectiv serviciile sociale cu cazare, destinate beneficiarilor din sistemul de protectie speciala.
3. Descrierea serviciilor solicitate
3.1. Obiectivul general al achizitiei: Obiectivul general al prezentei achizitii este asigurarea standardelor minime de calitate pentru serviciile sociale de tip rezidential, respectiv serviciile sociale cu cazare, destinate beneficiarilor din sistemul de protectie speciala.

3.2. Obiectiv specific al achizitiei: Obiectivul specific al prezentei achizitii este incheierea unui contract de servicii de livrare a mancarii (pentru perioada ianuarie – decembrie 2026), in vederea asigurarii alocatiei zilnice de hrana pentru beneficiarii urmatoarelor centre din subordinea D.G.A.S.P.C. Dambovita:

Lot 1 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Moreni

1.  Centrul de ingrijire si asistenta pentru persoanele adulte cu dizabilitati Tuicani, denumita in continuare C.I.A. Țuicani, str. Spitalului, nr. 1, Moreni
2.  Centrul de abilitare si reabilitare pentru persoanele adulte cu dizabilitati Tuicani, denumita in continuare C.Ab.R. Țuicani, str. Spitalului, nr. 1, Moreni
Lot 2 - servicii livrarea mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Gura Ocnitei

1. Centrul de Servicii Comunitare “Sfantul Andrei” Gura Ocnitei:


- LMP SARA, str. Principala, nr. 90


- LMP PETRU, str. Principala, nr. 90


- LMP SIMON, str. Bisericii, nr. 9


- LMP MARTA, str. Bisericii, nr. 9

2.Locuință Maxim Protejată Luca, str. Cpt. Sultana nr. 75A, loc. Săcuieni

3.Locuință Maxim Protejată Matei, str. Cpt. Sultana nr. 75B, loc. Săcuieni

Lot 3 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Targoviste

1. Complexul de Servicii Sociale “Floare de Colt” Targoviste:

- Casa de tip Familial “Priseaca”, str. Crangului, nr. 72, cartier Priseaca



2. Complexul de Servicii Sociale “Casa Soarelui” Targoviste, str. Vlad Tepes, nr. 6A

3. Centrul de Primire in Regim de Urgenta “Ghica” Targoviste, str. Ion Ghica, nr. 2.

Lot 4 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatile Pucioasa si Fieni

1. Centrul de Criza pentru Persoane Adulte cu Dizabilitati Pucioasa, str. Independentei, nr. 25, Pucioasa

2. Centrul de Servicii Comunitare “Floarea Sperantei” Pucioasa:

- Centrul de zi, str. Independentei, nr. 25, Pucioasa

- LMP MARA, str. 1 Decembrie 1948, nr. 2, Pucioasa

- LMP AUGUSTA, str. Republicii, bl. A2, sc. A, ap. 2, Pucioasa

- LMP ELENA, str. Republicii, bl. Sarmis I,sc. C1, ap. 33, Pucioasa

- LMP AMALIA, str. Republicii, bl. Sarmis I, sc. C1, ap. 40, Pucioasa

- LMP IRINA, str. Teilor, bl. 24, parter, ap. 1, Fieni

- LMP VALENTINA, str. Teilor, bl. N1, et.1, ap. 8, Fieni

- LMP MARILENA, str. Teilor, nr. 2, bl. D1, et. 2, ap. 12, Fieni

3. Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu Dizabilitati Pucioasa, str. Radu Cosmin, nr. 22, Pucioasa

Lot 5 -  servicii livrare mancare pentru beneficiarii complexului din localitatea Gaesti:

            1. Centrul de Servicii Sociale Gaesti, str. Academician Serban Cioculescu, nr. 34, Gaesti



3

Serviciile solicitate și operațiunile cu titlu accesoriu necesar a fi realizate:
Prestarea serviciilor de livarea a mancarii, respectiv pregatirea, prepararea și livrarea zilnică a hranei, pentru perioada 01.01.2026-31.12.2026, pentru beneficiarii următoarelor centre din cadrul D.G.A.S.P.C. Dambovita :
Lot 1 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Moreni

1.  Centrul de ingrijire si asistenta pentru persoanele adulte cu dizabilitati Tuicani, denumita in continuare C.I.A. Țuicani, str. Spitalului, nr. 1, Moreni
2.  Centrul de abilitare si reabilitare pentru persoanele adulte cu dizabilitati Tuicani, denumita in continuare C.Ab.R. Țuicani, str. Spitalului, nr. 1, Moreni
Lot 2 - servicii livrarea mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Gura Ocnitei

1. Centrul de Servicii Comunitare “Sfantul Andrei” Gura Ocnitei:


- LMP SARA, str. Principala, nr. 90


- LMP PETRU, str. Principala, nr. 90


- LMP SIMON, str. Bisericii, nr. 9


- LMP MARTA, str. Bisericii, nr. 9

2.Locuință Maxim Protejată Luca, str. Cpt. Sultana nr. 75A, loc. Săcuieni

3.Locuință Maxim Protejată Matei, str. Cpt. Sultana nr. 75B, loc. Săcuieni

Lot 3 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Targoviste

1. Complexul de Servicii Sociale “Floare de Colt” Targoviste:

-  Casa de tip Familial “Priseaca”, str. Crangului, nr. 72, cartier Priseaca



2. Complexul de Servicii Sociale “Casa Soarelui” Targoviste, str. Vlad Tepes, nr. 6A

3. Centrul de Primire in Regim de Urgenta “Ghica” Targoviste, str. Ion Ghica, nr. 2.

Lot 4 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatile Pucioasa si Fieni

1. Centrul de Criza pentru Persoane Adulte cu Dizabilitati Pucioasa, str. Independentei, nr. 25, Pucioasa

2. Centrul de Servicii Comunitare “Floarea Sperantei” Pucioasa:

- Centrul de zi, str. Independentei, nr. 25, Pucioasa

- LMP MARA, str. 1 Decembrie 1948, nr. 2, Pucioasa

- LMP AUGUSTA, str. Republicii, bl. A2, sc. A, ap. 2, Pucioasa

- LMP ELENA, str. Republicii, bl. Sarmis I,sc. C1, ap. 33, Pucioasa

- LMP AMALIA, str. Republicii, bl. Sarmis I, sc. C1, ap. 40, Pucioasa

- LMP IRINA, str. Teilor, bl. 24, parter, ap. 1, Fieni

- LMP VALENTINA, str. Teilor, bl. N1, et.1, ap. 8, Fieni

- LMP MARILENA, str. Teilor, nr. 2, bl. D1, et. 2, ap. 12, Fieni

3. Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu Dizabilitati Pucioasa, str. Radu Cosmin, nr. 22, Pucioasa

Lot 5 -  servicii livrare mancare pentru beneficiarii complexului din localitatea Gaesti:

           1. Centrul de Servicii Sociale Gaesti, str. Academician Serban Cioculescu, nr. 34, Gaesti

Cod CPV principal : – 55521200-0 Servicii de livrare a mancarii
Valoarea alocației zilnice de hrană conform legislatiei in vigoare (micul dejun, 2 gustari, pranz și cina) - 33.00 lei (valoare cu TVA inclus)/zi/beneficiar, respectiv 49,50 lei (valoare cu TVA inclus)/zi/copii cu dizabilitati.

Valoare estimata totala este de 3.400.561,21 lei fara TVA, din care :

Lot 1 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Moreni

 Valoare estimata: 759.595 lei fara TVA

- CIA Tuicani – 542.567,57 lei fara TVA, (50 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365 zile) = 602.250,00 lei cu TVA

- CAbR Tuicani – 217.027,03 lei fara TVA (20 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365 zile) = 240.900 lei cu TVA

Lot 2 - servicii livrarea mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Gura Ocnitei

 Valoare estimata: 499.162,16 lei fara TVA

- C.S.C. SF. Andrei Gura Ocnitei - 282.135,14 lei fara TVA, (26 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365zile) = 313.170,00 lei cu TVA

-LMP LUCA 108.513,51 lei fara TVA, (10 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365zile) = 120.450 lei cu TVA

-LMP MATEI 108.513,51 lei fara TVA, (10 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365zile) = 120.450,00 lei cu TVA

Lot 3 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Targoviste

Valoare estimata: 434.054.05 lei fara TVA 


  - Complexul de Servicii Sociale “Floare de Colt” Targoviste – 43.405,41 lei fara TVA adica 48.180,00 cu TVA(4 portii/zi x 33 lei cu TVA/zi x 365 zile + 130.216,22 lei fara TVA adica 144.540,00 lei cu TVA (8 portii/zi x 49,50 lei cu TVA x 365 zile) = 173.621,62 lei fara TVA adica 192.720,00 lei cu TVA

- Complexul de Servicii Sociale “Casa Soarelui” Targoviste -260.432,43 lei fara TVA, (24 portii x 33 lei fara TVA/zi X 365 zile) = 289.080,00 lei cu TVA

Lot 4 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Pucioasa si Fieni

 Valoare estimata: 1.072.945,95 lei fara TVA

- Centrul de Criza pentru Persoane Adulte cu Dizabilitati Pucioasa – 130.216,22 lei fara TVA, (12 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365zile) = 144.540,00 lei cu TVA

- Centrul de Servicii Comunitare “Floarea Sperantei” Pucioasa – 74.621,62 lei fara TVA adica 82.830,00 cu TVA (10 portii x 33 lei cu TVA/zi x 251 zile) + 325.540,54 lei fara TVA adica 361.350,00 cu TVA (30 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365 zile) = 400.162,16 lei fara TVA adica 444.180,00 lei cu TVA)

- Centrul de Ingrijire si Asistenta pentru Persoane Adulte cu Dizabilitati Pucioasa, str. Radu Cosmin, nr. 22, Pucioasa – 542.567,57 lei fara TVA, (50 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365 zile) = 602.250,00 lei cu TVA

Lot 5 -  servicii livrare mancare pentru beneficiarii complexului din localitatea Gaesti:

Valoare estimata: 634.804,05 lei fara TVA

            - Centrul de Servicii Sociale Gaesti, str. Academician Serban Cioculescu, nr. 34, Gaesti – 260.432,43 lei fara TVA (24 portii x 33 lei cu TVA/zi x 365 zile)= 289.080 lei cu TVA + 374.371,62 lei fara TVA, (23 portii x 49,5 lei cu TVA x 365 zile) =415.552,5 cu TVA = 704.632,5 lei cu TVA

  1 (una) porţie reprezintă 3 (trei) mese calde [mese principale] şi 2 (două) gustări pentru 1 (un) beneficiar pe zi. 
Caracteristicile tehnice si functionale pentru produsele ce fac obiectul achizitiei sunt obligatorii si minimale, ele putand fi ofertate la un nivel superior. 
Propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ egal sau superior specificatiilor tehnice minime.
3.3. Operatorul economic va prezenta o propunere tehnica pentru serviciile ofertate. Specificatiile tehnice minime sunt considerate obligatorii si sunt mentionate mai jos :
· Prestatorul se obliga sa presteze serviciile de livrare a mancarii la o calitate superioara si la termenele stabilite de comun acord cu beneficiarul, prin graficul de prestare.
· Prestatorul are obligatia de a executa serviciile de livrare a mancari cu profesionalismul si promptitudinea cuvenite angajamentului asumat si in conformitate cu legislatia in vigoare;
· Prestatorul este raspunzator de calitatea produselor livrate si gramajul portiilor de hrana. Produsele aprovizionate vor fi însoţite de documentele legale prevăzute de legislaţia în vigoare (facturi fiscale, avize de însoţire a mărfii, declaraţii de conformitate, certificate de calitate, etc.) care vor fi prezentate autorităţii contractante, la fiecare livrare.
· Produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscripţionate şi ştampilate, după caz, potrivit legislaţiei sanitar-veterinare în vigoare.
· Prestatorul trebuie să livreze săptămânal “Meniul” în 2 (doua) exemplare și să-l  înainteze în fiecare zi de vineri (cel tarziu până la ora 10,00), spre consultare și aprobare fiecărui centru beneficiar,  pornind de la  cerinţele prezentate in anexele la caietul de sarcini, cu respectarea necesarului caloric, a alocatiei de hrana si precizarea gramajului pentru fiecare fel de mancare. 
· Prestatorul are obligatia de a pregati si livra hrana in baza comenzii beneficiarului care va avea in vedere numarul de beneficiari prezenti in ziua respectiva. Livrarea se va face pe baza de comanda, primita saptamanal de la beneficiar. Comenzile vor fi ferme si transmise de fiecare unitate beneficiara, cu precizarea numarului de portii pentru fiecare dintre locatiile unitatilor beneficiare, respectiv totalul porțiilor /unitate beneficiara/ comandă. Comanda va fi transmisa prin fax/email de catre persoana desemnata de seful de centru, in fiecare zi de vineri pentru saptamana urmatoare.
· La intocmirea “Meniului" săptămânal trebuie să se ţină cont de următorii factori:

- realizarea unui raport optim între principiile alimentare de bază (proteine, lipide, glucide, etc.);

- afecţiunile, bolile şi indicaţiile medicale;

- sortimentul alimentelor prevăzute în norma de hrană;

- anotimpul în care se aplică meniurile;

- preferinţele beneficiarilor pentru anumite feluri de mâncare;

- meniurile întocmite în ultimele două săptămâni, spre a nu se repeta felurile de mâncare;

- realizarea unor feluri de mâncare cu gust apetisant, miros plăcut, agreate de beneficiari - în calitate de consumatori;

- mâncarea să fie consistentă şi să dea senzaţia de saţietate;

- să fie variată, atât prin felul produselor/preparatelor, cât şi prin tehnologia culinară. In acest scop vor fi elaborate cel putin patru variante de “Planul meniu saptamanal”;

- preferinţele culinare ale beneficiarilor;

- asigurarea meniurilor tradiţionale cu ocazia sărbătorilor legale şi religioase;

- asigurarea unui meniu festiv cu ocazia zilelor de nastere sau onomastica ale beneficiarilor.
· Dupa aprobarea meniului saptamanal, administratorul centrului/complexului va fi obligat să afișeze meniul saptămânal în sala de mese a unităților benficiare;
· Prestatorul are obligația de a respecta normele de igiena alimentara, atât cu privire la pregatirea hranei, cât și la transportul acesteia;
· Prestatorul are obligatia de a pregati si livra meniuri dietetice, atunci cand beneficiarul solicita acest lucru, in functie de starea de sanatate a asistatilor si de recomandarile medicilor.
· Prestatorul este raspunzator de ambalarea hranei in vederea transportului in conditii igienico-sanitare corespunzatoare. 
· Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente de inox inchise ermetic (pentru lotul 1 si lotul 4 - CIAPAD Pucioasa), respectiv ambalaje-tip "single unit package" - "pentru o singură porţie" pentru loturile 2, 3, 5 si lotul 4 - CSC Floarea Sperantei Pucioasa. Recipientele trebuie sa pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mancare.
· La prepararea mancarii se vor folosi gramajele conform prevederilor retetarelor.
· Prestatorul are zilnic, obligatia de a  pune gratuit la dispozitia unitatilor beneficiare  1 (una) proba alimentara recoltata din  fiecare fel de hrana administrata (mancare gatita sau hrana rece) in recipienti de sticla închişi ermetic şi pe care este insriptionată data la care a fost preparat produsul. Proba alimentara va fi pastrata de catre  unitatile beneficiare  in frigider timp de 48 ore, conform normelor sanitare mpuse de legislatia sanitara in vigoare . Fiecare proba alimentara  va avea gramajul unei portii. De asemenea, hrana va fi verificata obligatoriu de catre personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor.
· Personalul de specialitate şi şeful centrului vor avea obligaţia de a urmări şi verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfăşurării acestor activităţi. Nu se va distribui hrană, fără avizul personalului desemnat de şeful de centru. 
· În cazul în care vor constata abateri care pot conduce la consecinţe grave pentru starea de sănătate a beneficiarilor, personalul de specialitate şi şeful de centru vor avea dreptul să sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat să înlocuiască alimentele sau hrana în cauză cu alta / altele corespunzătoare, fără a pretinde plăţi suplimentare pentru aceasta, în termen de maxim 2 (două) ore de la primirea notificării. In cazul în care deficienţele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declanșa procedura de reziliere a contractului, cu toate consecințle ce decurg din acestea.
· În vederea rezolvării la timp a problemelor curente şi evitării unor disfuncţionalităţi în asigurarea serviciilor, prestatorul va numi persoane cu responsabilităţi operative, care vor prelua zilnic eventualele solicitări şi observaţii din partea centrului de asistenţă socială, făcute de persoanele delegate de conducerea unităţii beneficiare cu astfel de sarcini.
· Personalul angajat de către ofertant şi folosit pentru prestarea serviciului trebuie să respecte regulile de ordine interioară prevăzute în regulamentul intern al autorităţii contractante.
3.4. Cerinte privind transportul: 

Transportul la sediul unitatii beneficiare va fi asigurat de catre personalul prestatorului, cu   mijloace de transport autorizate, corespunzator numarului de beneficiari si respectand normele de igiena conform legislatiei in vigoare.
· Mijloacele de transport şi/sau recipientele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate de către autorităţile competente, menţinute curate şi în bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare şi trebuie, când este necesar, să fie create condiţii pentru a permite o curăţire adecvată şi/sau dezinfecţie.
· Mijloacele de transport şi recipientele folosite vor fi supuse dezinfecţiei conform normelor epidemiologice în vigoare.
· Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente de inox inchise ermetic (pentru lotul 1 si lotul 4 - CIAPAD Pucioasa), respectiv ambalaje-tip "single unit package" - "pentru o singură porţie" pentru loturile 2, 3, 5 si lotul 4 - CSC Floarea Sperantei Pucioasa. Recipientele trebuie sa pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mancare.
· Mijloacele de transport şi/sau recipientele/containerele ce sunt folosite la transportul produselor adiţionale alimentelor sau la transportul diferitelor alimente în acelaşi timp se vor separa pe produse, acolo unde este necesar, pentru evitarea contaminării.

· Atunci când mijloacele de transport şi/sau recipientele/containerele au fost folosite la transportul unor alimente diferite, se vor spăla şi dezinfecta de fiecare dată inainte de a fi reumplute, pentru evitarea contaminării.

· Alimentele din mijloacele de transport şi/sau recipiente/containere trebuie amplasate astfel încât să fie protejate împotriva contaminării.
· Mijloacele de transport şi/sau recipientele/containerele folosite la transportul alimentelor trebuie să fie capabile să menţină alimentele la o temperatură adecvată şi, unde este cazul să poată permite ca aceste temperaturi să fie monitorizate.
3.5.Cerinţe specifice privind igiena personală:
· Fiecare persoană/salariat care lucrează în zona de manipulare a alimentelor va menţine igiena personală şi va purta echipament de protecţie şi de lucru adecvat şi curat.
· Personalul care lucrează la prepararea hranei trebuie să aibă analizele medicale la zi şi să respecte regulile igienico-sanitare prevăzute de legislaţia în vigoare. Controlul medical la angajare şi periodic al personalului care participă în mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor şi distribuirea hranei preparate, se va efectua în conformitate cu Normele de Protecţia Muncii pentru Unităţile de Alimentaţie Publică şi indicaţiilor medicului de medicina muncii, putând fi verificat de autoritatea contractantă. 
3.6. Cerinţe specifice privind alimentele:
· Toate alimentele care sunt depozitate, împachetate, manipulate, afişate şi transportate, vor fi protejate împotriva oricăror contaminări probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitării sănătăţii sau contaminării în aşa mod încât nu se vor putea consuma în acea stare. În particular, alimentele trebuie amplasate şi/sau protejate astfel încât să se minimalizeze riscul contaminării. Se vor introduce măsuri adecvate astfel încât eventualele epidemii să poată fi controlate şi evitate.
· Produsele intermediare şi produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie menţinute la temperaturi care să nu prezinte risc pentru sănătate. Potrivit cu siguranţa alimentelor, se vor permite perioade limitate, în afara temperaturii potrivite, atunci când este necesar ca alimentele să se adapteze modalităţilor de preparare, transport, depozitare, prezentare şi servire.
· Se recomandă ca hrana beneficiarilor să fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. În caz contrar, ea trebuie menţinută la o temperatură mai mare de 60 grades Celsius pentru hrana caldă şi la max. 8 grade Celsius pentru hrana rece. 
3.7. Cerinţe privind capacitatea tehnică şi profesională:
· Ofertantul trebuie să asigure personal de specialitate calificat necesar executării prestaţiei.
· Personalul angajat de către ofertant şi folosit pentru prestarea serviciului trebuie să respecte regulile de ordine interioară prevăzute în regulamentul intern al autorităţii contractante.
· Normele de protecţia muncii, de prevenire şi stingere a incendiilor, precum şi cele de protecţia mediului sunt cele prevăzute de legislaţia în vigoare. 
3.8. Descrierea serviciilor:


Ofertantul trebuie să asigure zilnic pregătirea, prepararea şi livrarea hranei pentru beneficiarii instituționalizați în unitatile subordonate DGASPC Dambovita. Zilnic se vor servi 3 mese calde (mese principale) şi 2 (două) gustări, în număr mediu de 298 porţii pentru fiecare fel de mâncare din cadrul meselor ce se vor servi beneficiarilor autorităţii contractante.

 Nota: 1 (una) porţie reprezintă 3 (trei) mese calde (mese principale) şi 2 (două) gustări pentru 1 (un) beneficiar pe zi.

Porţiile vor fi pregătite şi preparate de către ofertant în cantităţile şi conţinutul caloric stabilit prin normele de hrană prevăzute de legislaţia în vigoare şi cu respectarea nivelului alocaţiei de hrană stabilit prin  Legea 143/2022 pentru modificarea si completarea art. 129 din Legea 272/2004 privind protectia si promovarea drepturilor copilului si pentru stabilirea unor masuri de asistenta sociala, art. II alin.(1) si  Hotărârea Consiliului Județean Dâmbovița nr. 360/25.07.2024 prin care s-a majorat cuantumul alocației de hrana pentru consumurile colective din centrele rezidențiale aflate în subordinea D.G.A.S.P.C. Dâmbovița, începând cu data de 01 septembrie 2024, de la 22 lei/zi la 33 lei/zi.
 
Necesarul zilnic de calorii va fi de 2100 - 2400 calorii/persoana/zi, caloriile fiind asigurate din proteine ( 12- 15%), lipide ( maxim 25%) si glucide (60%).
Hrana adusa de prestator va fi servita beneficiarilor in vesela centrului sau in ambalaje de unica folosinta (dupa caz). 

Mesele calde (mesele principale) reprezintă:
             - micul dejun (masa de dimineaţă),
             - prânzul (masa de prânz)  şi
             - cina (masa de seară).
          Micul dejun reprezintă 15% din totalul alimentelor incluse în ziua de hrană şi va fi compus din produse care se pot consuma nepreparate sau semipreparate, ambalate in pachete individuale, in folie vidata (cu exceptia painii), la care se adauga ceai, lapte sau cacao cu lapte.
          Prânzul reprezintă 50% din totalul alimentelor incluse în ziua de hrană şi va fi compusă din 3 (trei) feluri de mâncare:

              felul 1 – supe, ciorbe, borşuri, creme, gustări calde;

              felul 2 – fripturi, şniţele, chiftele etc. + garnituri şi/sau salate, mâncăruri etc. 

              felul 3 – deserturi: prăjituri, fructe proaspete, compoturi, budinci, iaurturi, dulciuri de bucătărie etc., precum şi apă minerală sau sucuri (ocazional)

          Cina reprezintă 25% din totalul alimentelor incluse în ziua de hrană şi va fi realizată din hrană caldă sub formă de mâncăruri sau gustări calde la care se adaugă ceai, compot, lapte, cacao cu lapte, iaurt sau dulciuri de bucătărie.

sau

felul 1 – hrana calda sub forma de mâncăruri scăzute, paste cu sosuri, mamaligă cu branză şi smântâna, etc;
felul 2 – fainoase cu branza/lapte, orez/ gris  cu lapte, clatite, compoturi, placinte, budinci, etc;
Gustările (I şi II) reprezintă 10% din totalul alimentelor incluse în ziua de hrană, se vor realiza din produse nepreparate și vor fi, în mod obligatoriu, în pachete individuale (cu excepția pâinii).
Nota: Meniul fiecarei zile va contine în mod obligatoriu fructe, proteine animale și lactate.

Alimentația trebuie sa cuprindă o varietate larga de alimente din grupele de baza: paine, cereale, orez, paste fainoase, vegetale, fructe, lapte, branza şi iaurt, carne şi preparate din carne, peste şi ouă .
Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare, se va adapta meniul zilnic in functie de starea de sanatate a asistatilor si de recomandarile medicilor (anexa 2 si 3). 
Numar estimativ de portii/unitate beneficiara:

Lot 1 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Moreni
	Unitati beneficiare

	Nr. de portii estimate pe perioada 01.01.2026-31.12.2026

	Val.alocatiei de hrana cf. legislatiei in vigoare Legea 143/2022 (lei cu TVA) si HCJ Dambovita nr. 360/25.07.2024

	C.I.A. Tuicani
	18.250
	33.00 lei

	C.Ab.R. Tuicani 
	7.300
	33.00 lei

	TOTAL
	25.550
	843.150 lei


Din care:

· Centrul de ingrijire si asistenta pentru persoanele adulte cu dizabilitati - Tuicani Moreni - 50 beneficiari, respectiv 50 portii/zi

	Regim comun  
	36 portii/zi

	Regim hepatic 
	10 portii/zi

	Regim diabet 
	4 portie/zi


· Centrul de abilitare si reabilitare pentru persoanele adulte cu dizabilitati - Tuicani Moreni - 20 beneficiari, respectiv 20 portii/zi

	Regim comun  
	16 portii/zi

	Regim hepatic si ciroza hepatica
	4 portii/zi


Lot 2 -  servicii livrarea mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Gura Ocnitei

	Unitati beneficiare

	Nr. de portii estimate pe perioada 01.01.2026-31.12.2026

	Val.alocatiei de hrana cf. legislatiei in vigoare Legea 143/2022 (lei cu TVA)si HCJ Dambovita nr. 360/25.07.2024

	CSC SF. Andrei Gura Ocnitei
	9490
	33.00

	LMP LUCA
	3650
	33,00

	LMP MATEI
	3650
	33,00

	TOTAL
	16.790
	554.070,00


Din care:

· CSC SF. Andrei Gura Ocnitei- 26 beneficiari, respectiv 26 porții/zi
	Regim comun  
	20 portii/zi

	Regim hepatic si ciroza hepatica
	2 portii/zi

	Regim diabet 
	1 portie/zi

	Regim afectiuni gastrice
	3 portii/zi


· LMP LUCA - 10 beneficiari, respectiv 10 portii/zi
	Regim comun  
	7 portii/zi

	Regim hepatic si ciroza hepatica
	3 portii/zi


· LMP MATEI - 10 beneficiari, respectiv 10 portii/zi
	Regim comun  
	8 portii/zi

	Regim hepatic si ciroza hepatica
	2 portii/zi


Lot 3 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatea Targoviste

	Unitati beneficiare

	Nr. de portii estimate pe perioada 01.01.2026-31.12.2026

	Val.alocatiei de hrana cf. legislatiei in vigoare Legea 143/2022 (lei cu TVA)si HCJ Dambovita nr. 360/25.07.2024
	Nr. de portii estimate pe perioada 01.01.2026-31.12.2026

	Val.alocatiei de hrana cf. legislatiei in vigoare Legea 143/2022 (lei cu TVA)si HCJ Dambovita nr. 360/25.07.2024

	CSS Floare de Colt Targoviste
	1460
	33.00
	2920
	49.50

	CSS Casa Soarelui Targoviste
	8760
	33.00
	-
	-

	TOTAL
	10220
	337260
	2920
	144540


	 Regim comun  
	36 portii/zi


Nota: Pentru copii si tinerii cu dizabilitati si care beneficiaza de o alocatie de hrana in cuantum de 49,50 lei cu TVA/zi, se va suplimenta portia cu 50%.
Lot 4 - servicii livrare mancare pentru beneficiarii centrelor din localitatile Pucioasa si Fieni

	Unitati beneficiare

	Nr. de portii estimate pe perioada 01.01.2026-31.12.2026

	Val.alocatiei de hrana cf. legislatiei in vigoare Legea 143/2022 (lei cu TVA)si HCJ Dambovita nr. 360/25.07.2024

	CCPAD Pucioasa
	4380
	33

	CSC Floarea Sperantei Pucioasa:

	Centrul de zi 
	2510
	33

	LMP
	10950
	33

	CIAPAD PUCIOASA
	18250
	33

	TOTAL
	36090
	1.190.970


Din care:

· CCPAD Pucioasa - 12 beneficiari, respectiv 12 portii/zi

	Regim comun  
	11 portii/zi

	Regim hepatic si ciroza hepatica/gastric
	-

	Regim diabet 
	1 portie/zi


· CSC Floarea Sperantei Pucioasa - 30 beneficiari LMP, respectiv 30 portii/zi si 10 beneficiari CZ, respectiv 10 portii/zi

	Regim comun  
	38 portii/zi

	Regim hepatic
	1 portii/zi

	Regim diabet 
	1 portie/zi


· CIAPAD PUCIOASA - 50 beneficiari, respectiv 50 portii/zi 
	Regim comun  
	24 portii/zi

	Regim hepatic si ciroza hepatica/gastric
	20 portii/zi

	Regim diabet 
	6 portie/zi


Lot 5 -  servicii livrare mancare pentru beneficiarii complexului din localitatea Gaesti:

1. Centrul de Servicii Sociale Gaesti, str. Academician Serban Cioculescu, nr. 34, Gaesti

	Unitati beneficiare

	Nr. de portii estimate pe perioada 01.01.2026-31.12.2026

	Val.alocatiei de hrana cf. legislatiei in vigoare Legea 143/2022 (lei cu TVA)si HCJ Dambovita nr. 360/25.07.2024
	Nr. de portii estimate pe perioada 01.01.2026-31.12.2026

	Val.alocatiei de hrana cf. legislatiei in vigoare Legea 143/2022 (lei cu TVA)si HCJ Dambovita nr. 360/25.07.2024

	CSS Gaesti
	8.760
	33.00
	8.395
	49,50

	TOTAL
	8.760
	289.080
	8.395
	415.552,5


	Regim comun  
	41 portii/zi

	Regim pasat
	6 portii/zi


 Prestaţia este raportată la perioada 01.01.2026 până la data de 31.12.2026 de derulare a contractului de achiziţie publică. 

Livrarea se va face pe baza de comanda, primita saptamanal de la beneficiar. Comenzile vor fi ferme si transmise de fiecare unitate beneficiara, cu precizarea numarului de portii pentru fiecare dintre locatiile unitatilor beneficiare, respectiv totalul porțiilor /unitate beneficiara/ comandă. Comanda va fi transmisa prin fax/email de catre persoana desemnata de seful de centru, in fiecare zi de vineri pentru saptamana urmatoare.
Spaţiile de servire a mesei şi vesela în care se va servi mâncarea beneficiarilor vor fi asigurate de către autoritatea contractantă.
· 
Facturarea se va face zilnic, către fiecare unitate, cu mențiunea unității beneficiare în baza documentelor de predare-primire întocmite la livrarea zilnică, respectiv factura/aviz de însoţire a mărfii, declaraţie de conformitate semnata de prestator, o declaratie cu privire la continutul caloric al fiecarei portii, semnata de prestator si va respecta alocatia de hrana zilnica.
Graficul de prestare este dupa cum urmează:
Prestarea serviciilor de livrare a mancarii se va efectua cel putin o data pe zi, după cum urmează:

Zilnic, între orele 11.30 – 12.00, se va livra :
- masa de pranz si gustarea II (din ziua respectiva) 
- cina (din ziua respectiva);
- mic dejun si gustare I (din ziua urmatoare), pentru beneficiarii locatiilor 

Graficul de prestare va putea fi modificat și adaptat, în mod corespunzator, în funcție de necesitatile si dorinta beneficiarului. Acesta va fi anuntat în scris la inceputul activitatii si ori de cate ori va suferi modificari.
Obligatoriu, la efectuarea livrărilor, prestatorul va prezenta următoarele documente: factura/aviz de însoţire a mărfii, declaraţie de conformitate semnata de prestator, o declaratie cu privire la continutul caloric al fiecarei portii, semnata de prestator cu respectarea  alocatia de hrana zilnica.
4. Atribuirea Contractului

4.1. Criteriul de atribuie al contractului: “cel mai bun raport calitate-pret”:
In conformitate cu prevederile art. 32 alin. (1) din HG 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica/acordului cadru, cu modificarile si completarile ulterioare, stabilirea ofertei castigatoare se realizeaza prin aplicarea unui sistem de factori de evaluare pentru care se stabilesc ponderi relative sau un algoritm specific de calcul.

In conformitate cu prevederile art. 32 alin. (6) din H.G. 395/2016, ponderea alocata factorului pret nu poate fi mai mare de 40%, iar in conformitate cu prevederile art 187 alin. 4 si 4^1 pentru atribuirea contractelor de achiziţie publică al căror obiect are impact asupra mediului pe durata întregului ciclu de viaţă, autoritatea contractantă va include în cadrul criteriului de atribuire prevăzut la alin. (3) lit. a) şi b) factori de evaluare privind protecţia mediului.

In conformitate cu prevederile art. 4 alin 2) din Ordinului 1946/2024 pentru aprobarea criteriilor ecologice aplicabile categoriilor de produse care au impact asupra mediului pe durata întregului ciclu de viaţă, prevăzute în anexa nr. 2 la Normele metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului sectorial/acordului-cadru din Legea nr. 99/2016 privind achiziţiile sectoriale, aprobate prin Hotărârea Guvernului nr. 394/2016, respectiv în anexa nr. 2 la Normele metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achiziţie publică/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achiziţiile publice, aprobate prin Hotărârea Guvernului nr. 395/2016,  pentru categoriile de produse care au impact asupra mediului pe durata întregului ciclu de viaţă, autorităţile contractante pot utiliza:

a) sistemul de factori de evaluare care vizează aspecte de mediu cu o pondere de 60%; sau 

b)sistemul de factori de evaluare care vizează aspecte de mediu cu ponderea prevăzută la art. (2) alin. (1), fiind completat cu alţi factori de evaluare care vizează obţinerea unor avantaje suplimentare cerinţelor solicitate prin caietul de sarcini sau aspecte privind responsabilitatea socială sau inovarea. 

Pentru determinarea ofertei cea mai avantajoasă din punct de vedere economic, în conformitate cu prevederile art. 187 alin (3) si (3^1) din Legea 98/2016, autoritatea contractantă va aplica criteriul de atribuire “cel mai bun raport calitate-pret”, luând în considerare obiectul contractului (produse care au impact asupra mediului pe durata intreagului ciclu de viata, în conformitate cu prevederile art 32 alin. (6^1) din HG 395/2016, cu modificările și completările ulterioare), valoarea estimată a contractului precum și complexitatea achiziției raportată la valoarea estimată.

Evaluarea ofertelor se realizează, de către comisia de evaluare, prin aplicarea sistemului de factori de evaluare stabiliți în documentația de atribuire, respectiv:

Pentru loturile 2, 3, 4 si 5

Factori de evaluare:

1.Pretul ofertei, pondere 40% - componenta financiara
Invers proportional 
Punctaj maxim total 90
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat; b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2.Distanta de la locul de producție până la locul de consum - Mediul de transport prietenos- pondere 20% - Componenta tehnica

Invers proportional 
Punctaj maxim total 20
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru distanta cea mai mica (exprimata in km) de la locul de productie la locul de consum se va acorda puntaj maxim 20 puncte. b) Pentru alte distante se va calcula proportional Pdist = Dist min/Dist. ofertata x 20 puncte

Modalitate de indeplinire: Ofertantii vor prezenta o Declaratie pe propria raspundere din care sa reiasa distanta exprimata in km de la locul de productie la locul de consum, corespunzatoare fiecarui lot ofertat.

3.Numarul de livrari zilnice - pondere 20% - componenta tehnica
Direct proportional 
Punctaj maxim total 20 

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) pentru 3 livrări pe zi se va acorda punctaj maxim de 20 puncte. b) pentru 2 livrări pe zi se va acorda punctaj de 10 puncte. c) pentru 1 livrare pe zi nu se va acorda punctaj 

Modalitate de indeplinire: Ofertantii vor descrie in propunerea tehnica modalitatea de livrare, corespunzator cerintei.

4.Utilizarea de ambalaje cu continut reciclat - pondere 20% - Componenta tehnica

Direct proportional 
Punctaj maxim total 20 

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) pentru ambalaje cu continut reciclat in proportie de peste 50% se va acorda punctaj maxim de 20 puncte. b) pentru ambalaje cu continut reciclat in proportie de 30-50% se vor acorda 10 puncte. c) pentru ambalaje cu continut reciclat sub 30% nu se acorda punctaj

Modalitate de indeplinire: Ofertantul va prezenta documente provenite de la producatorul de ambalaje care confirma procentul de material reciclat folosit la ambalaj.

Pentru lotul 1

Factori de evaluare:

1.Pretul ofertei, pondere 40% - componenta financiara
Invers proportional 
Punctaj maxim total 90
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat; b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

2.Distanta de la locul de producție până la locul de consum - Mediul de transport prietenos- pondere 30% - Componenta tehnica

Invers proportional 
Punctaj maxim total 30
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru distanta cea mai mica (exprimata in km) de la locul de productie la locul de consum se va acorda puntaj maxim 30 puncte. b) Pentru alte distante se va calcula proportional Pdist = Dist min/Dist. ofertata x 30 puncte

Modalitate de indeplinire: Ofertantii vor prezenta o Declaratie pe propria raspundere din care sa reiasa distanta exprimata in km de la locul de productie la locul de consum, corespunzatoare fiecarui lot ofertat.

3.Numarul de livrari zilnice - pondere 30% - componenta tehnica
Direct proportional 
Punctaj maxim total 30 

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) pentru 3 livrări pe zi se va acorda punctaj maxim de 30 puncte. b) pentru 2 livrări pe zi se va acorda punctaj de 20 puncte. c) pentru 1 livrare pe zi se vor acorda 10 puncte 

Modalitate de indeplinire: Ofertantii vor descrie in propunerea tehnica modalitatea de livrare, corespunzator cerintei.

Pretul unitar pentru o portie de hrana/beneficiar/zi va fi compus obligatoriu din valoarea alocației zilnice de hrana/beneficiar/zi (33 lei cu TVA/beneficar fara dizabilitati/zi, respectiv 49,5 lei/beneficar copil cu dizabilitati/zi, conform legislatiei în vigoare) + valoarea cheltuielilor indirecte/beneficiar/zi (costul activitatii de aprovizionare a alimentelor, preparare si livrare a hranei, costurile pentru ambalajul aferent fiecarei portii, precum si costurile pentru transport pana la destinatia finala, etc).

În cadrul propunerii financiare, ofertantul va justifica valoarea cheltuielilor indirecte, calculația privind prețul ofertat.
De asemenea, se va avea în vedere faptul că se va solicita ca alimentele/ hrana preparată să fie  livrate, la locaţiile unităţilor de asistenţă socială.   

Operatorii economici pot opta pentru a oferta pentru unul sau mai multe loturi. 

4.2.Contractul va fi ajustat dupa urmatoarea metoda:
Ajustarea prețul unitar pentru o porție de hrană, respectiv a pretului total de prestare (pe perioada derularii contractului) se va face pentru perioada ramasa de prestat, în conformitate de prevederile art. 221 alin.(1), lit.a) din Legea 98/2016, in conditiile modificarilor legislative cu privire la valoarea alocatiei zilnice de hrana pentru beneficiari institutionalizati.

            În funcție de modificările intervenite în cadrul subunităților beneficiare ale serviciului de livrare a mancarii (fluctuații  număr de persoane beneficiare, grupe de vârstă, etc), autoritatea contractantă îşi rezervă dreptul de a suplimenta sau diminua cantităţile, respectiv porțiile, fără modificarea preţului unitar şi fără vreo notificare prealabilă, ci numai prin precizările cu privire la numărul de beneficiari cuprinse în comanda lansată către prestator.
5. Modalități De Plată

        Plata se va efectua prin Ordin de plată în contul prestatorului deschis la Trezorerie, în termen maxim 30 de zile de la data inregistrarii facturii in sistemul e-facturare, prin OP, pe baza următoarelor documente : 

a) factura electronica;

b) documentul de recepţie al serviciilor prestate, semnat de către reprezentantul prestatorului şi reprezentantul unităţii beneficiare. 

c) declaratie de conformitate

d) declaratie cu privire la continutul caloric al fiecarei portii, semnata de prestator cu respectarea alocatiei de hrana zilnica.
     
La solicitarea expresa a autoritatii contractante, prestatorul are obligatia de a prezenta xerocopii de pe documentele legate de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente nepreparate sau preparate ca hrana pentru beneficiarii contractului (facturi fiscale, avize de insotire a marfii, avize, certificate sanitar veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate).

6. Cadrul legal care guvernează relația dintre Autoritatea și Contractant (inclusiv în domeniile mediului, social și al relațiilor de muncă)
Ofertantul devenit Contractant are obligația de a respecta în executarea Contractului, obligațiile aplicabile în domeniul mediului, social și al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul național, prin acorduri colective sau prin dispozițiile internaționale de drept în domeniul mediului, social și al muncii enumerate în anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:
i. Convenția nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere și protecția dreptului de organizare;
ii. Convenția nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare și negociere colectivă;
iii. Convenția nr. 29 a OIM privind munca forțată;
iv. Convenția nr. 105 a OIM privind abolirea muncii forțate;
v. Convenția nr. 138 a OIM privind vârsta minimă de încadrare în muncă;
vi. Convenția nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea forței de muncă și profesie);
vii. Convenția nr. 100 a OIM privind egalitatea remunerației;
viii. Convenția nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix. Convenția de la Viena privind protecția stratului de ozon și Protocolul său de la Montreal privind substanțele care epuizează stratul de ozon;
x. Convenția de la Basel privind controlul circulației transfrontaliere a deșeurilor periculoase și al eliminării acestora (Convenția de la Basel);
xi. Convenția de la Stockholm privind poluanții organici persistenți (Convenția de la Stockholm privind POP);
Actele normative și standardele indicate mai sus sunt considerate indicative și nelimitative; enumerarea actelor normative din acest capitol este oferită ca referință și nu trebuie considerată limitativă.
7. Riscuri in implementarea contractului si masuri de gestionare a acestora
Principalii factori de risc ce pot aparea pe parcursul derularii contractului sunt:
- livrarea intarziata a produselor;
- livrare gresita a produselor in raport cu comenzile efectuate;
- lipsa monitorizarii efective a derularii contractului, in ceea ce priveste indeplinirea conditiilor contractuale;
- plati intarziate;
- modificari legislative;
- situatii de urgenta.
In vederea derularii in bune conditii a contractelor de furnizare, se vor identifica conditiile, ipotezele, riscurile si se vor lua masuri administrative pentru preintampinarea acestora.
Gestionarea eficienta a riscurilor se realizeaza prin urmatoarele operatiuni:
· Planificarea livrarilor de produse;
· Asigurarea resurselor;
· Control
· Monitorizare.
             Cerintele autoritatii contractante sunt prevazute in prezentul caiet de sarcini si sunt considerate minimale. Nerespectarea cerintelor mentionate duce la respingerea ofertelor.
Oferta a carei propunere tehnica nu demonstreaza respectarea cerintelor tehnice minime din caietul de sarcini, va fi respinsa ca neconforma (art. 137 alin. 3 lit. a din HG 395/2016 ).
  Din prezentul Caiet de Sarcini face parte Lista de meniuri, anexele 1, 2 , 3, 4 si 5.
Intocmit,

Sef Serviciul achizitii publice                   Sef CIA Tuicani                      Sef C.Ab.R. Tuicani

 si urmarire contracte

Ing. Prunache Ionela                            ing. Diaconescu Ileana               ec. Dumitrache Ana
Sef CSS Floare de Colt Targoviste       Sef CSS Gaesti                        Sef CSS Casa Soarelui

jr. Cristea Elena                                   as. soc. Manda Mariana              jr. Gheorghe Sorin

Sef CCPAD Pucioasa                        Sef CSC Floarea Sperantei         Sef CSC SF. Andrei

psih. Calin Gabriela                          soc. Panturoiu Elena                 jr. Ștefan Izabela

Sef CIAPAD P
ucioasa                      Coordonator LMP Luca            Coordonator LMP Matei

ec. Costaiche Costin                         psih. Marian Adriana                psih. Marian Adriana

ANEXA  1.  la Caietul de sarcini 
LISTA DE MENIURI
	Nr.crt.
	Denumirea preparatului
	Cantitate pe portie


SUPE
	1.
	Supa de bulion cu orez
	400 gr.

	2.
	Supa de legume cu rasol de vaca
	400 gr.

	3.
	Supa din carne de pasare cu taietei
	400 gr.

	4.
	Supa de cartofi
	400 gr.

	5.
	Supa de praz cu cartofi
	400 gr.

	6.
	Supa de conopida
	400 gr.

	7.
	Supa de fasole alba cu costita
	400 gr.

	8.
	Supa de fasole verde
	400 gr.

	9.
	Supa de oase cu galuste de gris
	400 gr.

	10.
	Supa de pasare cu galuste de gris
	400 gr.

	11.
	Supa italiana
	400 gr.

	12.
	Supa de rosii cu orez
	400 gr.

	13.
	Supa taraneasca cu taietei
	400 gr.

	14.
	Supa de oase cu fidea
	400 gr.

	15.
	Supa de oase cu orez
	400 gr.

	16.
	Supa poloneza din rosii
	400 gr.

	17.
	Supa de rosii cu paste fainoase
	400 gr.


CIORBE
	1.
	Ciorba de burta
	160/240 gr.

	2.
	Ciorba taraneasca de pasare
	75/325 gr.

	3.
	Ciorba taraneasca de vaca
	50/350 gr.

	4.
	Ciorba de miel a la grec
	100/300 gr.

	5.
	Ciorba de cartofi
	400 gr.

	6.
	Ciorba pui cu rosii
	75/325 gr.

	7.
	Ciorba de fasole alba
	400 gr.

	8.
	Ciorba de urzici
	400 gr.

	9.
	Ciorba de fasole alba cu costita afumata
	400 gr.

	10.
	Ciorba de perisoare
	60/340 gr.

	11.
	Ciorba taraneasca din cap si picioare de porc
	80/320 gr.

	12.
	Ciorba de praz
	400 gr.

	13.
	Ciorba de peste albitura
	130/270 gr.

	14.
	Ciorba taraneasca de porc
	60/340 gr.

	15.
	Ciorba de dovlecei a la grec
	400 gr.

	16.
	Ciorba de legume proaspete
	400 gr.

	17.
	Ciorba de varza alba
	400 gr.

	18.
	Ciorba de potroace
	70/330 gr.

	19.
	Ciorba de crap
	400 gr


BORSURI
	1.
	Bors moldovenesc de vitel
	80/320 gr.

	2.
	Bors de miel
	100/300 gr.

	3.
	Bors moldovenesc din carne de vaca
	50/350 gr.

	4.
	Bors a la rus
	50/350 gr.

	5.
	Bors de sfecla a la Cluj
	50/350 gr.

	6.
	Bors taranesc de legume cu smantana
	400 gr

	7.
	Bors de crap
	130gr


PREPARATE FARA CARNE
	1.
	Ardei umpluti cu legume si sos tomat
	160/140 gr.

	2.
	Ardei umpluti cu orez
	160/140 gr.

	3.
	Budinca de legume
	200 gr.

	4.
	Budinca de spanac
	220 gr.

	5.
	Cartofi gratinati
	250 gr.

	6.
	Cartofi cu unt si smantana
	200/20/40 gr.

	7.
	Ciulama de ciuperci
	250 gr.

	8.
	Ciuperci cu smantana
	250 gr.

	9.
	Conopida cu sos de smantana
	250gr.

	10.
	Dovlecei a la grec
	250 gr.

	11.
	Dovlecei cu unt si smantana
	200 gr.

	12
	Fasole batuta
	200 gr.

	13.
	Fasole verde cu unt si smantana
	270 gr.

	14.
	Ghiveci din legume proaspete vara/toamna
	300 gr.

	15.
	Iahnie de fasole alba
	150 gr.

	16.
	Macaroane cu branza si unt
	300 gr.

	17.
	Macaroane cu sos tomat si cascaval
	300 gr.

	18.
	Musaca de legume cu sos tomat
	200/50 gr.

	19.
	Mancare de cartofi cu smantana
	250 gr.

	20.
	Mancare de mazare uscata
	300 gr.

	21.
	Musaca de cartofi
	250 /80 gr.

	22.
	Papricas de cartofi
	250 gr.

	23.
	Pilaf simplu fara carne
	250 gr.

	24.
	Snitel vegetarian cu cartofi
	350 gr.

	25.
	Varza a la Cluj
	350 gr.

	26.
	Spanac cu ciuperci gratinat
	200 gr.

	27.
	Salata orientala de iarna/primavara/vara
	300 gr.

	28.
	Sarmale in foi de varza cu orez
	200/150 gr.

	29.
	Sufleu din vinete
	150 gr.

	30.
	Taitei cu branza
	250 gr.

	31.
	Taitei cu varza
	300 gr.

	32.
	Tocana de legume calugareasca
	250 gr.

	33.
	Tocana dobrogeana
	220 gr.

	34.
	Tocana olteneasca de legume
	250 gr.


PREPARATE DIN PESTE
	1.
	Salata de hamsii
	100 gr

	2.
	Ghiveci de somn
	90/210 gr.

	3.
	Marinata de crap
	110/100 gr.

	4.
	Icre de crap sau stiuca
	100 gr.

	5.
	Crap prajit (file)
	100 gr.

	6.
	Plachie de crap
	100/200 gr.


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE PASARE
	1
	Pui la tava
	120 gr.

	2.
	Ciulama de pasare cu mamaliguta
	90/210/200 gr.

	3.
	Pui cu conopida
	120/120/100gr

	4.
	Pui cu fasole verde
	120/100/120gr

	5.
	Gasca sau rata cu varza
	120/250gr

	6
	Pasare cu legume
	120/250gr

	7.
	Gulas de pui cu sos de smantana
	120/100gr

	8.
	Ostropel de pasare
	120/120/100 gr

	9.
	Friptura inabusita de pui cu sos de legume
	125/100gr

	10.
	Pilaf de pasare
	120/200gr

	11
	Pui cu rosii
	120/230gr

	12.
	Pui cu mujdei si mamaliguta
	150/100/200gr

	13.
	Pui sote cu galuste si smantana
	90/100/100gr

	14.
	Tocana de pasare cu mamaliguta
	120/200/200gr

	15.
	Pui cu ciuperci
	120/150 gr

	16.
	Pui cu vinete
	120/120/100 gr

	17.
	Pui pane
	150gr

	18
	Piept pasare pane
	150 gr

	19.
	Pui cu bame
	120/100/130 gr

	20.
	Pui cu mazare
	120/90/140 gr

	21
	Snitel de pasare
	100 gr

	22.
	Pui cu garnitura de cartofi
	120/150/10 gr

	23.
	Pasare cu sos si orez
	120/230gr

	24.
	Rizoto cu ficatei de pasare
	200/60/15/100gr

	25.
	Sarmale de pasare
	220/280 gr


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE VACA
	1.
	Ardei umpluti cu carne
	165/100/20gr

	2.
	Chiftelute marinate
	140/140 gr

	3.
	Vacuta cu legume
	60/200/70gr

	4.
	Chiftelute cu sos de smantana
	140/140gr

	5.
	Dovlecei umpluti cu smantana
	160/100/20 gr

	6.
	Vacuta cu fasole verde
	60/100/140gr

	7.
	Vacuta cu rosii
	60/250 gr

	8.
	Ghiveci national cu legume proaspete
	235/65 gr

	9.
	Vacuta cu mazare
	60/80/140gr

	10.
	Musaca de cartofi
	250/80 gr

	11.
	Musaca de dovlecei
	250/80gr

	12.
	Musaca de macaroane
	250/100gr

	13.
	Ostropel de vacuta
	60/120/100 gr

	14.
	Muschi de vaca la tava cu piure de cartofi si mazare
	90/150/130 gr

	15.
	Snitel de vaca cu orez
	70/50/100gr

	16
	Pilaf cu carne de vaca
	60/200gr

	17.
	Tocana taraneasca
	70/270gr

	18
	Piept de vacuta cu varza
	75/250 gr

	19.
	Limba cu masline
	90/25/185 gr

	20.
	Papricas de vacuta cu galusti
	60/100/100 gr


PREPARATE DIN CARNE DE MIEL
	1.
	Stufat de miel
	120/180/60gr

	2.
	Tocana de miel
	120/180/gr

	3
	Miel cu spanac
	120/180gr

	4.
	Drob de miel
	200 gr


PREAPARATE DIN LEGME SI CARNE DE PORC
	1.
	Mancare de cartofi cu friptura de porc
	200/50 gr

	2.
	Fasole alba cu carnati
	300gr

	3.
	Ciolan de porc cu fasole alba
	200/200/50gr

	4.
	Ficat de porc cu sos de smantana si macaroane
	100/110/90gr

	5.
	Perisoare cu verdeata si smantana
	130/80/50 gr

	6.
	Musaca de cartofi cu sos tomat
	250/80gr

	7
	Papricas de porc cu cartofi
	65/120/100gr

	8
	Parjoale speciale din carne de porc
	120 gr

	9.
	Sarmale din carne de porc si vaca
	500 gr

	10.
	Snitel pane de porc
	60 gr

	11
	Snitel parizian de porc
	60 gr

	12.
	Tocana macelareasca
	70/130/80gr

	13
	Varza cu carne de porc
	70/210/gr

	14.
	Mancare de spanac cu friptura de porc
	160/50gr

	15.
	Ardei umpluti cu carne de porc
	175/100/25 gr

	16
	Porc cu ciuperci
	60/75/120 gr

	17.
	Cotlet de porc cu cartofi gratinati
	100/130/25 gr

	18.
	Tocana de porc
	70/170gr

	19.
	Ciolan de porc cu varza
	200/250 gr

	20.
	Pilaf cu carne de porc
	65/200 gr


PREPARATE DIN CARNE TOCATA
	1.
	Chiftelute cu marar
	140/140gr

	2.
	Perisoare cu verdeata si smantana
	140/150/25 gr

	3.
	Musaca de cartofi
	250/80gr

	4.
	Musaca de dovlecei
	250/80gr

	5.
	Musaca de vinete
	250/80gr

	6.
	Dovlecei umpluti cu smantana
	160/100/20gr

	7.
	Parjoale moldovenesti
	110 gr.

	8.
	Carnati
	100 gr


SALATE
	1.
	Salata asortata de castraveti cu rosii si ceapa
	170gr

	2.
	Salata de castraveti verzi
	130gr

	3.
	Salata de sfecla
	150gr

	4.
	Salata de varza alba proaspata
	150gr

	5.
	Salata de varza rosie
	150gr

	6.
	Salata verde
	150gr

	7.
	Salata de vinete
	100 gr

	8.
	Salata boeuf
	200 gr

	9.
	Salata de ardei copt
	100 gr


DULCIURI DE BUCATARIE SI PRODUSE DE PATISERIE
	1.
	Budinca a la Cina
	250gr

	2.
	Budinca de macaroane cu branza de vaci
	250gr

	3.
	Budinca de mere
	240 gr

	4.
	Clatite  cu branza de vaci
	250gr

	5
	Compot de mere sau pere
	250gr

	6
	Langosi a la Cluj
	60gr

	7.
	Coltunasi cu branza de vaci
	240gr

	8
	Rulada cu branza de vaci
	100gr

	9.
	Minciunele
	150gr

	10.
	Orez cu lapte
	100gr

	11.
	Papanasi cu branza de vaci si smantana
	200gr

	12.
	Placinta cu mere
	120gr

	13.
	Taietei cu branza de vaci
	250gr

	14
	Lapte de pasare
	200gr

	15.
	Clatite umplute cu gem/dulceata
	120gr

	16
	Budinca de gris cu sirop
	280 gr

	17.
	Strudel de casa cu mere
	120 gr.

	18
	Cozonac
	60gr

	19
	Chec
	60gr

	20.
	Gris cu lapte si sos caramel
	200gr

	21.
	Macaroane cu nuci
	320gr

	22
	Budinca de cascaval
	220 gr.

	23.
	Taietei cu branza de vaci
	250gr

	24
	Taietei cu marmelada si nuci
	300gr

	25.
	Tarta cu fructe
	100gr

	26
	Ciocolata
	50gr

	27
	Corn cu ciocolata 70 gr
	1buc

	28.
	Prajitura ,,Magura,, 38gr
	1buc

	29.
	Napolitane 40 gr
	1buc

	30.
	Nuga     50gr
	1buc

	31.
	Rulada 100 gr
	1buc.

	32.
	Fructe proaspete
	100gr

	33.
	Suc
	250gr

	34.
	Apa minerala
	250gr

	35.
	Tort cu crema de ciocolata
	100gr

	36.
	Turta dulce
	50gr


GARNITURI
	1
	Cartofi cu ceapa
	100gr

	2.
	Cartofi natur
	150gr

	3
	Cartofi prajiti
	70gr

	4
	Fasole verde sote
	75gr

	5
	Mazare sote
	90gr

	6
	Morcovi sote
	100gr

	7
	Pilaf simplu de orez
	100gr

	8
	Piure de cartofi
	100gr

	9
	Varza calita
	100gr


PRODUSE MIC DEJUN
	1
	Branza dulce
	50gr

	2
	Branza topita
	20gr

	3
	Cacao cu lapte
	200ml

	4
	Cascaval
	40gr

	5
	Ceai fructe/plante
	200ml

	6
	Gem fructe
	40gr

	7
	Iaurt
	100gr

	8
	Lapte
	250ml

	9
	Lebar
	100gr

	10
	Margarina
	40gr

	11
	Parizer pasare
	100gr

	12
	Pate ficat pasare
	40gr

	13
	Rosii
	100gr

	14
	Toba
	100gr

	15
	Salam porc
	100gr

	16
	Sunca presata pasare
	100gr

	17
	Unt
	40gr

	18
	Telemea vaca
	100gr

	19
	Zacusca
	40gr

	20
	Icre
	40 gr

	21
	Mustar
	5 gr

	22
	Masline
	40 gr

	23
	Zaharina
	10 gr

	24
	Crenwusti
	60 gr

	25
	Ou fiert
	1 buc


MINUTURI
	1
	Branza cu smantana
	200 gr

	2
	Cascaval pane
	130 gr

	3
	Carnati de porc proaspeti
	85 gr

	4
	Mamaliga simpla
	200 gr

	5
	Ochiuri romanesti cu mamaliguta
	300 gr

	6
	Omleta cu ficatei de pasare
	140 gr

	7
	Omleta  simpla
	80 gr

	8
	Omleta cu muschi tiganesc
	100 gr

	9
	Oua surpriza -reci
	70 gr

	10
	Omleta cu legume
	100 gr


ANEXA  2.  la Caietul de sarcini 
LISTA DE MENIURI REGIM HEPATIC SI CIROZA
	Nr.crt.
	Denumirea preparatului
	Cantitate pe portie


SUPE
REGIM HEPATIC SI CIROZA

	1.
	Supa de bulion cu orez
	400 gr.

	2.
	Supa de legume cu rasol de vaca
	400 gr.

	3.
	Supa din carne de pasare cu taietei
	400 gr.

	4.
	Supa de cartofi
	400 gr.

	5.
	Supa de praz cu cartofi
	400 gr.

	6.
	Supa de conopida
	400 gr.

	7
	Supa de fasole verde
	400 gr.

	8
	Supa de pasare cu galuste de gris
	400 gr.

	9
	Supa italiana
	400 gr.

	10
	Supa de rosii cu orez
	400 gr.

	11
	Supa poloneza din rosii
	400 gr.

	12
	Supa de rosii cu paste fainoase
	400 gr.


CIORBE
	1
	Ciorba de cartofi
	400 gr.

	2
	Ciorba pui cu rosii
	75/325 gr.

	3
	Ciorba de praz
	400 gr.

	4
	Ciorba de legume proaspete
	400 gr.


PREPARATE FARA CARNE
	1
	Ardei umpluti cu legume si sos tomat
	160/140 gr.

	2
	Ardei umpluti cu orez
	160/140 gr.

	3
	Budinca de legume
	200 gr.

	4
	Budinca de spanac
	220 gr.

	5
	Cartofi gratinati
	250 gr.

	6
	Cartofi cu unt si smantana
	200/20/40 gr.

	7
	Ghiveci din legume proaspete vara/toamna
	300 gr.

	8
	Macaroane cu branza si unt
	300 gr.

	9
	Musaca de cartofi
	250 /80 gr.

	10
	Pilaf simplu fara carne
	250 gr.

	11
	Taitei cu branza
	250 gr.


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE PASARE
	1
	Pui la tava
	120 gr.

	2
	Ciulama de pasare cu mamaliguta
	90/210/200 gr.

	3
	Pui cu conopida
	120/120/100gr

	4
	Pui cu fasole verde
	120/100/120gr

	5
	Pasare cu legume
	120/250gr

	6
	Friptura inabusita de pui cu sos de legume
	125/100gr

	7
	Pilaf de pasare
	120/200gr

	8
	Pui cu rosii
	120/230gr

	9
	Tocana de pasare cu mamaliguta
	120/200/200gr

	10
	Pui cu bame
	120/100/130 gr

	11
	Pui cu garnitura de cartofi
	120/150/10 gr

	12
	Pasare cu sos si orez
	120/230gr

	13
	Rizoto cu ficatei de pasare
	200/60/15/100gr


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE VACA
	1
	Vacuta cu legume
	60/200/70gr

	2
	Vacuta cu fasole verde
	60/100/140gr

	3
	Vacuta cu rosii
	60/250 gr

	4
	Ghiveci national cu legume proaspete
	235/65 gr

	5
	Muschi de vaca la tava cu piure de cartofi si mazare
	90/150/130 gr

	6
	Pilaf cu carne de vaca
	60/200gr


DULCIURI DE BUCATARIE SI PRODUSE DE PATISERIE
	1.
	Budinca a la Cina
	250gr

	2.
	Budinca de macaroane cu branza de vaci
	250gr

	3.
	Budinca de mere
	240 gr

	4.
	Clatite  cu branza de vaci
	250gr

	5
	Compot de mere sau pere
	250gr

	6
	Coltunasi cu branza de vaci
	240gr

	7
	Rulada cu branza de vaci
	100gr

	8
	Orez cu lapte
	100gr

	9
	Placinta cu mere
	120gr

	10
	Taietei cu branza de vaci
	250gr

	11
	Lapte de pasare
	200gr

	12
	Clatite umplute cu gem/dulceata
	120gr

	13
	Budinca de gris cu sirop
	280 gr

	14
	Strudel de casa cu mere
	120 gr.

	15
	Chec
	60gr

	16
	Gris cu lapte si sos caramel
	200gr

	17
	Budinca de cascaval
	220 gr.

	18
	Taietei cu branza de vaci
	250gr

	19
	Tarta cu fructe
	100gr

	20
	Rulada 100 gr
	1buc.

	21
	Fructe proaspete
	100gr

	22
	Turta dulce
	50gr


GARNITURI
	1
	Cartofi natur
	150gr

	2
	Fasole verde sote
	75gr

	3
	Morcovi sote
	100gr

	4
	Pilaf simplu de orez
	100gr

	5
	Piure de cartofi
	100gr


PRODUSE MIC DEJUN
	1
	Branza dulce
	50gr

	2
	Cascaval
	40gr

	3
	Ceai fructe/plante
	200ml

	4
	Gem fructe
	40gr

	5
	Iaurt
	100gr

	6
	Lapte
	250ml

	7
	Rosii
	100gr

	8
	Sunca presata pasare
	100gr

	9
	Unt
	40gr

	10
	Telemea vaca
	100gr

	11
	Ou fiert
	1 buc


ANEXA  3.  la Caietul de sarcini 
LISTA DE MENIURI REGIM DIABET

	Nr.crt.
	Denumirea preparatului
	Cantitate pe portie


SUPE
	1.
	Supa de bulion cu orez
	400 gr.

	2.
	Supa de legume cu rasol de vaca
	400 gr.

	3.
	Supa din carne de pasare cu taietei
	400 gr.

	4.
	Supa de cartofi
	400 gr.

	5.
	Supa de praz cu cartofi
	400 gr.

	6.
	Supa de conopida
	400 gr.

	7
	Supa de fasole verde
	400 gr.

	8
	Supa de oase cu galuste de gris
	400 gr.

	9
	Supa de pasare cu galuste de gris
	400 gr.

	10
	Supa italiana
	400 gr.

	11
	Supa de rosii cu orez
	400 gr.

	12
	Supa taraneasca cu taietei
	400 gr.

	13
	Supa de oase cu fidea
	400 gr.

	14
	Supa de oase cu orez
	400 gr.

	15
	Supa poloneza din rosii
	400 gr.

	16
	Supa de rosii cu paste fainoase
	400 gr.


CIORBE
	1
	Ciorba de burta
	160/240 gr.

	2
	Ciorba taraneasca de pasare
	75/325 gr.

	3
	Ciorba taraneasca de vaca
	50/350 gr.

	4
	Ciorba de miel a la grec
	100/300 gr.

	5
	Ciorba de cartofi
	400 gr.

	6
	Ciorba pui cu rosii
	75/325 gr.

	7
	Ciorba de urzici
	400 gr.

	8
	Ciorba de perisoare
	60/340 gr.

	9
	Ciorba taraneasca din cap si picioare de porc
	80/320 gr.

	10
	Ciorba de praz
	400 gr.

	11
	Ciorba de peste albitura
	130/270 gr.

	12
	Ciorba taraneasca de porc
	60/340 gr.

	13
	Ciorba de dovlecei a la grec
	400 gr.

	14
	Ciorba de legume proaspete
	400 gr.

	15
	Ciorba de varza alba
	400 gr.

	16
	Ciorba de potroace
	70/330 gr.

	
	Ciorba de crap
	400 gr


BORSURI
	1.
	Bors moldovenesc de vitel
	80/320 gr.

	2.
	Bors de miel
	100/300 gr.

	3.
	Bors moldovenesc din carne de vaca
	50/350 gr.

	4.
	Bors a la rus
	50/350 gr.

	5.
	Bors de sfecla a la Cluj
	50/350 gr.

	6.
	Bors taranesc de legume cu smantana
	400 gr

	7.
	Bors de crap
	130gr


PREPARATE FARA CARNE
	1.
	Ardei umpluti cu legume si sos tomat
	160/140 gr.

	2.
	Ardei umpluti cu orez
	160/140 gr.

	3.
	Budinca de legume
	200 gr.

	4.
	Budinca de spanac
	220 gr.

	5
	Ciulama de ciuperci
	250 gr.

	6
	Ciuperci cu smantana
	250 gr.

	7
	Conopida cu sos de smantana
	250gr.

	8
	Dovlecei a la grec
	250 gr.

	9
	Dovlecei cu unt si smantana
	200 gr.

	10
	Fasole verde cu unt si smantana
	270 gr.

	11
	Ghiveci din legume proaspete vara/toamna
	300 gr.

	12
	Musaca de legume cu sos tomat
	200/50 gr.

	13
	Papricas de cartofi
	250 gr.

	14
	Pilaf simplu fara carne
	250 gr.

	15
	Snitel vegetarian cu cartofi
	350 gr.

	16
	Varza a la Cluj
	350 gr.

	17
	Spanac cu ciuperci gratinat
	200 gr.

	18
	Sarmale in foi de varza cu orez
	200/150 gr.

	19
	Sufleu din vinete
	150 gr.

	20
	Taitei cu branza
	250 gr.

	21
	Taitei cu varza
	300 gr.

	22
	Tocana de legume calugareasca
	250 gr.

	23
	Tocana dobrogeana
	220 gr.

	24
	Tocana olteneasca de legume
	250 gr.


PREPARATE DIN PESTE
	1.
	Salata de hamsii
	100 gr

	2.
	Ghiveci de somn
	90/210 gr.

	3.
	Marinata de crap
	110/100 gr.

	4.
	Icre de crap sau stiuca
	100 gr.

	5.
	Crap prajit (file)
	100 gr.

	6.
	Plachie de crap
	100/200 gr.


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE PASARE
	1
	Pui la tava
	120 gr.

	2.
	Ciulama de pasare cu mamaliguta
	90/210/200 gr.

	3.
	Pui cu conopida
	120/120/100gr

	4.
	Pui cu fasole verde
	120/100/120gr

	5.
	Gasca sau rata cu varza
	120/250gr

	6
	Pasare cu legume
	120/250gr

	7.
	Gulas de pui cu sos de smantana
	120/100gr

	8.
	Ostropel de pasare
	120/120/100 gr

	9.
	Friptura inabusita de pui cu sos de legume
	125/100gr

	10.
	Pilaf de pasare
	120/200gr

	11
	Pui cu rosii
	120/230gr

	12.
	Pui cu mujdei si mamaliguta
	150/100/200gr

	13.
	Pui sote cu galuste si smantana
	90/100/100gr

	14.
	Tocana de pasare cu mamaliguta
	120/200/200gr

	15.
	Pui cu ciuperci
	120/150 gr

	16.
	Pui cu vinete
	120/120/100 gr

	17.
	Pui pane
	150gr

	18
	Piept pasare pane
	150 gr

	19.
	Pui cu bame
	120/100/130 gr

	20
	Snitel de pasare
	100 gr

	21
	Pasare cu sos si orez
	120/230gr

	22
	Rizoto cu ficatei de pasare
	200/60/15/100gr

	23
	Sarmale de pasare
	220/280 gr


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE VACA
	1
	Ardei umpluti cu carne
	165/100/20gr

	2
	Chiftelute marinate
	140/140 gr

	3
	Vacuta cu legume
	60/200/70gr

	4
	Chiftelute cu sos de smantana
	140/140gr

	5
	Dovlecei umpluti cu smantana
	160/100/20 gr

	6
	Vacuta cu fasole verde
	60/100/140gr

	7
	Vacuta cu rosii
	60/250 gr

	8
	Ghiveci national cu legume proaspete
	235/65 gr

	9
	Musaca de dovlecei
	250/80gr

	10
	Ostropel de vacuta
	60/120/100 gr

	11
	Snitel de vaca cu orez
	70/50/100gr

	12
	Pilaf cu carne de vaca
	60/200gr

	13
	Tocana taraneasca
	70/270gr

	14
	Piept de vacuta cu varza
	75/250 gr

	15
	Limba cu masline
	90/25/185 gr

	16
	Papricas de vacuta cu galusti
	60/100/100 gr


PREPARATE DIN CARNE DE MIEL
	1.
	Stufat de miel
	120/180/60gr

	2.
	Tocana de miel
	120/180/gr

	3
	Miel cu spanac
	120/180gr

	4.
	Drob de miel
	200 gr


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE PORC
	1
	Mancare de cartofi cu friptura de porc
	200/50 gr

	2
	Ficat de porc cu sos de smantana si macaroane
	100/110/90gr

	3
	Perisoare cu verdeata si smantana
	130/80/50 gr

	4
	Parjoale speciale din carne de porc
	120 gr

	5
	Sarmale din carne de porc si vaca
	500 gr

	6
	Snitel pane de porc
	60 gr

	7
	Snitel parizian de porc
	60 gr

	8
	Tocana macelareasca
	70/130/80gr

	9
	Varza cu carne de porc
	70/210/gr

	10
	Mancare de spanac cu friptura de porc
	160/50gr

	11
	Ardei umpluti cu carne de porc
	175/100/25 gr

	12
	Porc cu ciuperci
	60/75/120 gr

	13
	Cotlet de porc cu cartofi gratinati
	100/130/25 gr

	14
	Tocana de porc
	70/170gr

	15
	Ciolan de porc cu varza
	200/250 gr

	16
	Pilaf cu carne de porc
	65/200 gr


PREPARATE DIN CARNE TOCATA
	1
	Chiftelute cu marar
	140/140gr

	2
	Perisoare cu verdeata si smantana
	140/150/25 gr

	3
	Musaca de dovlecei
	250/80gr

	4
	Musaca de vinete
	250/80gr

	5
	Dovlecei umpluti cu smantana
	160/100/20gr

	6
	Parjoale moldovenesti
	110 gr.

	7
	Carnati
	100 gr


SALATE
	1.
	Salata asortata de castraveti cu rosii si ceapa
	170gr

	2.
	Salata de castraveti verzi
	130gr

	3.
	Salata de sfecla
	150gr

	4.
	Salata de varza alba proaspata
	150gr

	5.
	Salata de varza rosie
	150gr

	6.
	Salata verde
	150gr

	7.
	Salata de vinete
	100 gr

	8.
	Salata boeuf
	200 gr

	9.
	Salata de ardei copt
	100 gr


DULCIURI DE BUCATARIE SI PRODUSE DE PATISERIE
	1
	Fructe proaspete
	100gr

	2
	Apa minerala
	250gr


GARNITURI
	1
	Fasole verde sote
	75gr

	2
	Morcovi sote
	100gr

	3
	Pilaf simplu de orez
	100gr

	4
	Varza calita
	100gr


PRODUSE MIC DEJUN
	1
	Branza dulce
	50gr

	2
	Branza topita
	20gr

	3
	Cacao cu lapte
	200ml

	4
	Cascaval
	40gr

	5
	Ceai fructe/plante
	200ml

	6
	Iaurt
	100gr

	7
	Lapte
	250ml

	8
	Lebar
	100gr

	9
	Margarina
	40gr

	10
	Parizer pasare
	100gr

	11
	Pate ficat pasare
	40gr

	12
	Rosii
	100gr

	13
	Toba
	100gr

	14
	Salam porc
	100gr

	15
	Sunca presata pasare
	100gr

	16
	Unt
	40gr

	17
	Telemea vaca
	100gr

	18
	Zacusca
	40gr

	19
	Icre
	40 gr

	20
	Mustar
	5 gr

	21
	Masline
	40 gr

	22
	Zaharina
	10 gr

	23
	Crenwusti
	60 gr

	24
	Ou fiert
	1 buc


MINUTURI
	1
	Branza cu smantana
	200 gr

	2
	Cascaval pane
	130 gr

	3
	Carnati de porc proaspeti
	85 gr

	4
	Mamaliga simpla
	200 gr

	5
	Ochiuri romanesti cu mamaliguta
	300 gr

	6
	Omleta cu ficatei de pasare
	140 gr

	7
	Omleta  simpla
	80 gr

	8
	Omleta cu muschi tiganesc
	100 gr

	9
	Oua surpriza -reci
	70 gr

	10
	Omleta cu legume
	100 gr


ANEXA  4.  la Caietul de sarcini 
LISTA DE MENIURI REGIM AFECTIUNI GASTRICE

	Nr.crt.
	Denumirea preparatului
	Cantitate pe portie


SUPE
	1.
	Supa de bulion cu orez
	400 gr.

	2.
	Supa de legume cu rasol de vaca
	400 gr.

	3.
	Supa din carne de pasare cu taietei
	400 gr.

	4.
	Supa de cartofi
	400 gr.

	5.
	Supa de praz cu cartofi
	400 gr.

	6.
	Supa de conopida
	400 gr.

	7.
	Supa de fasole alba cu costita
	400 gr.

	8.
	Supa de fasole verde
	400 gr.

	9.
	Supa de oase cu galuste de gris
	400 gr.

	10.
	Supa de pasare cu galuste de gris
	400 gr.

	11.
	Supa italiana
	400 gr.

	12.
	Supa de rosii cu orez
	400 gr.

	13.
	Supa taraneasca cu taietei
	400 gr.

	14.
	Supa de oase cu fidea
	400 gr.

	15.
	Supa de oase cu orez
	400 gr.

	16.
	Supa poloneza din rosii
	400 gr.

	17.
	Supa de rosii cu paste fainoase
	400 gr.


CIORBE
	1.
	Ciorba de burta
	160/240 gr.

	2.
	Ciorba taraneasca de pasare
	75/325 gr.

	3.
	Ciorba taraneasca de vaca
	50/350 gr.

	4.
	Ciorba de miel a la grec
	100/300 gr.

	5.
	Ciorba de cartofi
	400 gr.

	6.
	Ciorba pui cu rosii
	75/325 gr.

	7.
	Ciorba de fasole alba
	400 gr.

	8.
	Ciorba de fasole alba cu costita afumata
	400 gr.

	9.
	Ciorba de perisoare
	60/340 gr.

	10.
	Ciorba taraneasca din cap si picioare de porc
	80/320 gr.

	11.
	Ciorba de praz
	400 gr.

	12.
	Ciorba de peste albitura
	130/270 gr.

	13.
	Ciorba taraneasca de porc
	60/340 gr.

	14.
	Ciorba de dovlecei a la grec
	400 gr.

	15.
	Ciorba de legume proaspete
	400 gr.

	16.
	Ciorba de varza alba
	400 gr.

	17.
	Ciorba de potroace
	70/330 gr.

	18.
	Ciorba de crap
	400 gr


BORSURI
	1.
	Bors moldovenesc de vitel
	80/320 gr.

	2.
	Bors de miel
	100/300 gr.

	3.
	Bors moldovenesc din carne de vaca
	50/350 gr.

	4.
	Bors a la rus
	50/350 gr.

	5.
	Bors de sfecla a la Cluj
	50/350 gr.

	6.
	Bors taranesc de legume cu smantana
	400 gr

	7.
	Bors de crap
	130gr


PREPARATE FARA CARNE
	1.
	Ardei umpluti cu legume si sos tomat
	160/140 gr.

	2.
	Ardei umpluti cu orez
	160/140 gr.

	3.
	Budinca de legume
	200 gr.

	4.
	Budinca de spanac
	220 gr.

	5.
	Cartofi gratinati
	250 gr.

	6.
	Cartofi cu unt si smantana
	200/20/40 gr.

	7.
	Ciulama de ciuperci
	250 gr.

	8.
	Ciuperci cu smantana
	250 gr.

	9.
	Conopida cu sos de smantana
	250gr.

	10.
	Dovlecei a la grec
	250 gr.

	11.
	Dovlecei cu unt si smantana
	200 gr.

	12
	Fasole batuta
	200 gr.

	13.
	Fasole verde cu unt si smantana
	270 gr.

	14.
	Ghiveci din legume proaspete vara/toamna
	300 gr.

	15.
	Iahnie de fasole alba
	150 gr.

	16.
	Macaroane cu branza si unt
	300 gr.

	17.
	Macaroane cu sos tomat si cascaval
	300 gr.

	18.
	Musaca de legume cu sos tomat
	200/50 gr.

	19.
	Mancare de cartofi cu smantana
	250 gr.

	20.
	Mancare de mazare uscata
	300 gr.

	21.
	Musaca de cartofi
	250 /80 gr.

	22.
	Papricas de cartofi
	250 gr.

	23.
	Pilaf simplu fara carne
	250 gr.

	24.
	Snitel vegetarian cu cartofi
	350 gr.

	25.
	Varza a la Cluj
	350 gr.

	26.
	Spanac cu ciuperci gratinat
	200 gr.

	27.
	Salata orientala de iarna/primavara/vara
	300 gr.

	28.
	Sarmale in foi de varza cu orez
	200/150 gr.

	29.
	Sufleu din vinete
	150 gr.

	30.
	Taitei cu branza
	250 gr.

	31.
	Taitei cu varza
	300 gr.

	32.
	Tocana de legume calugareasca
	250 gr.

	33.
	Tocana dobrogeana
	220 gr.

	34.
	Tocana olteneasca de legume
	250 gr.


PREPARATE DIN PESTE
	1.
	Salata de hamsii
	100 gr

	2.
	Ghiveci de somn
	90/210 gr.

	3.
	Marinata de crap
	110/100 gr.

	4.
	Icre de crap sau stiuca
	100 gr.

	5.
	Crap prajit (file)
	100 gr.

	6.
	Plachie de crap
	100/200 gr.

	7.
	Macrou prajit
	100/200 gr


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE PASARE
	1
	Pui la tava
	120 gr.

	2.
	Ciulama de pasare cu mamaliguta
	90/210/200 gr.

	3.
	Pui cu conopida
	120/120/100gr

	4.
	Pui cu fasole verde
	120/100/120gr

	5.
	Gasca sau rata cu varza
	120/250gr

	6
	Pasare cu legume
	120/250gr

	7.
	Gulas de pui cu sos de smantana
	120/100gr

	8.
	Ostropel de pasare
	120/120/100 gr

	9.
	Friptura inabusita de pui cu sos de legume
	125/100gr

	10.
	Pilaf de pasare
	120/200gr

	11
	Pui cu rosii
	120/230gr

	12.
	Pui cu mujdei si mamaliguta
	150/100/200gr

	13.
	Pui sote cu galuste si smantana
	90/100/100gr

	14.
	Tocana de pasare cu mamaliguta
	120/200/200gr

	15.
	Pui cu ciuperci
	120/150 gr

	16.
	Pui cu vinete
	120/120/100 gr

	17.
	Pui pane
	150gr

	18
	Piept pasare pane
	150 gr

	19.
	Pui cu bame
	120/100/130 gr

	20.
	Pui cu mazare
	120/90/140 gr

	21
	Snitel de pasare
	100 gr

	22.
	Pui cu garnitura de cartofi
	120/150/10 gr

	23.
	Pasare cu sos si orez
	120/230gr

	24.
	Rizoto cu ficatei de pasare
	200/60/15/100gr

	25.
	Sarmale de pasare
	220/280 gr


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE VACA
	1.
	Ardei umpluti cu carne
	165/100/20gr

	2.
	Chiftelute marinate
	140/140 gr

	3.
	Vacuta cu legume
	60/200/70gr

	4.
	Chiftelute cu sos de smantana
	140/140gr

	5.
	Dovlecei umpluti cu smantana
	160/100/20 gr

	6.
	Vacuta cu fasole verde
	60/100/140gr

	7.
	Vacuta cu rosii
	60/250 gr

	8.
	Ghiveci national cu legume proaspete
	235/65 gr

	9.
	Vacuta cu mazare
	60/80/140gr

	10.
	Musaca de cartofi
	250/80 gr

	11.
	Musaca de dovlecei
	250/80gr

	12.
	Musaca de macaroane
	250/100gr

	13.
	Ostropel de vacuta
	60/120/100 gr

	14.
	Muschi de vaca la tava cu piure de cartofi si mazare
	90/150/130 gr

	15.
	Snitel de vaca cu orez
	70/50/100gr

	16
	Pilaf cu carne de vaca
	60/200gr

	17.
	Tocana taraneasca
	70/270gr

	18
	Piept de vacuta cu varza
	75/250 gr

	19.
	Limba cu masline
	90/25/185 gr

	20.
	Papricas de vacuta cu galusti
	60/100/100 gr


PREPARATE DIN CARNE DE MIEL
	1.
	Stufat de miel
	120/180/60gr

	2.
	Tocana de miel
	120/180/gr

	3
	Miel cu spanac
	120/180gr

	4.
	Drob de miel
	200 gr


PREAPARATE DIN LEGME SI CARNE DE PORC
	1.
	Mancare de cartofi cu friptura de porc
	200/50 gr

	2.
	Fasole alba cu carnati
	300gr

	3.
	Ciolan de porc cu fasole alba
	200/200/50gr

	4.
	Ficat de porc cu sos de smantana si macaroane
	100/110/90gr

	5.
	Perisoare cu verdeata si smantana
	130/80/50 gr

	6.
	Musaca de cartofi cu sos tomat
	250/80gr

	7
	Papricas de porc cu cartofi
	65/120/100gr

	8
	Parjoale speciale din carne de porc
	120 gr

	9.
	Sarmale din carne de porc si vaca
	500 gr

	10.
	Snitel pane de porc
	60 gr

	11
	Snitel parizian de porc
	60 gr

	12.
	Tocana macelareasca
	70/130/80gr

	13
	Varza cu carne de porc
	70/210/gr

	14.
	Mancare de spanac cu friptura de porc
	160/50gr

	15.
	Ardei umpluti cu carne de porc
	175/100/25 gr

	16
	Porc cu ciuperci
	60/75/120 gr

	17.
	Cotlet de porc cu cartofi gratinati
	100/130/25 gr

	18.
	Tocana de porc
	70/170gr

	19.
	Ciolan de porc cu varza
	200/250 gr

	20.
	Pilaf cu carne de porc
	65/200 gr


PREPARATE DIN CARNE TOCATA
	1.
	Chiftelute cu marar
	140/140gr

	2.
	Perisoare cu verdeata si smantana
	140/150/25 gr

	3.
	Musaca de cartofi
	250/80gr

	4.
	Musaca de dovlecei
	250/80gr

	5.
	Musaca de vinete
	250/80gr

	6.
	Dovlecei umpluti cu smantana
	160/100/20gr

	7.
	Parjoale moldovenesti
	110 gr.

	8.
	Carnati
	100 gr


SALATE
	1.
	Salata asortata de castraveti cu rosii si ceapa
	170gr

	2.
	Salata de castraveti verzi
	130gr

	3.
	Salata de sfecla
	150gr

	4.
	Salata de varza alba proaspata
	150gr

	5.
	Salata de varza rosie
	150gr

	6.
	Salata verde
	150gr

	7.
	Salata de vinete
	100 gr

	8.
	Salata boeuf
	200 gr

	9.
	Salata de ardei copt
	100 gr


DULCIURI DE BUCATARIE SI PRODUSE DE PATISERIE
	1.
	Budinca a la Cina
	250gr

	2.
	Budinca de macaroane cu branza de vaci
	250gr

	3.
	Budinca de mere
	240 gr

	4.
	Clatite  cu branza de vaci
	250gr

	5
	Compot de mere sau pere
	250gr

	6
	Langosi a la Cluj
	60gr

	7.
	Coltunasi cu branza de vaci
	240gr

	8
	Rulada cu branza de vaci
	100gr

	9.
	Minciunele
	150gr

	10.
	Orez cu lapte
	100gr

	11.
	Papanasi cu branza de vaci si smantana
	200gr

	12.
	Placinta cu mere
	120gr

	13.
	Taietei cu branza de vaci
	250gr

	14
	Lapte de pasare
	200gr

	15.
	Clatite umplute cu gem/dulceata
	120gr

	16
	Budinca de gris cu sirop
	280 gr

	17.
	Strudel de casa cu mere
	120 gr.

	18
	Cozonac
	60gr

	19
	Chec
	60gr

	20.
	Gris cu lapte si sos caramel
	200gr

	21.
	Macaroane cu nuci
	320gr

	22
	Budinca de cascaval
	220 gr.

	23.
	Taietei cu branza de vaci
	250gr

	24
	Taietei cu marmelada si nuci
	300gr

	25.
	Tarta cu fructe
	100gr

	26
	Ciocolata
	50gr

	27
	Corn cu ciocolata 70 gr
	1buc

	28.
	Prajitura ,,Magura,, 38gr
	1buc

	29.
	Napolitane 40 gr
	1buc

	30.
	Nuga     50gr
	1buc

	31.
	Rulada 100 gr
	1buc.

	32.
	Fructe proaspete
	100gr

	33.
	Suc
	250gr

	34.
	Apa minerala
	250gr

	35.
	Tort cu crema de ciocolata
	100gr

	36.
	Turta dulce
	50gr


GARNITURI
	1
	Cartofi cu ceapa
	100gr

	2.
	Cartofi natur
	150gr

	3
	Cartofi prajiti
	70gr

	4
	Fasole verde sote
	75gr

	5
	Mazare sote
	90gr

	6
	Morcovi sote
	100gr

	7
	Pilaf simplu de orez
	100gr

	8
	Piure de cartofi
	100gr

	9
	Varza calita
	100gr


PRODUSE MIC DEJUN
	1
	Branza dulce
	50gr

	2
	Branza topita
	20gr

	3
	Cacao cu lapte
	200ml

	4
	Cascaval
	40gr

	5
	Ceai fructe/plante
	200ml

	6
	Gem fructe
	40gr

	7
	Iaurt
	100gr

	8
	Lapte
	250ml

	9
	Lebar
	100gr

	10
	Margarina
	40gr

	11
	Parizer pasare
	100gr

	12
	Pate ficat pasare
	40gr

	13
	Rosii
	100gr

	14
	Toba
	100gr

	15
	Salam porc
	100gr

	16
	Sunca presata pasare
	100gr

	17
	Unt
	40gr

	18
	Telemea vaca
	100gr

	19
	Zacusca
	40gr

	20
	Icre
	40 gr

	21
	Mustar
	5 gr

	22
	Masline
	40 gr

	23
	Zaharina
	10 gr

	24
	Crenwusti
	60 gr

	25
	Ou fiert
	1 buc


MINUTURI
	1
	Branza cu smantana
	200 gr

	2
	Cascaval pane
	130 gr

	3
	Carnati de porc proaspeti
	85 gr

	4
	Mamaliga simpla
	200 gr

	5
	Ochiuri romanesti cu mamaliguta
	300 gr

	6
	Omleta cu ficatei de pasare
	140 gr

	7
	Omleta  simpla
	80 gr

	8
	Omleta cu muschi tiganesc
	100 gr

	9
	Oua surpriza -reci
	70 gr

	10
	Omleta cu legume
	100 gr


ANEXA  5.  la Caietul de sarcini 
LISTA DE MENIURI BENEFICIARI CU DIZABILITATI

	Nr.crt.
	Denumirea preparatului
	Cantitate pe portie


SUPE
	1.
	Supa de bulion cu orez
	400 gr.

	2.
	Supa de legume cu rasol de vaca
	400 gr.

	3.
	Supa din carne de pasare cu taietei
	400 gr.

	4.
	Supa de cartofi
	400 gr.

	5.
	Supa de praz cu cartofi
	400 gr.

	6.
	Supa de conopida
	400 gr.

	7.
	Supa de fasole alba cu costita
	400 gr.

	8.
	Supa de fasole verde
	400 gr.

	9.
	Supa de oase cu galuste de gris
	400 gr.

	10.
	Supa de pasare cu galuste de gris
	400 gr.

	11.
	Supa italiana
	400 gr.

	12.
	Supa de rosii cu orez
	400 gr.

	13.
	Supa taraneasca cu taietei
	400 gr.

	14.
	Supa de oase cu fidea
	400 gr.

	15.
	Supa de oase cu orez
	400 gr.

	16.
	Supa poloneza din rosii
	400 gr.

	17.
	Supa de rosii cu paste fainoase
	400 gr.


CIORBE
	1.
	Ciorba de burta
	160/240 gr.

	2.
	Ciorba taraneasca de pasare
	75/325 gr.

	3.
	Ciorba taraneasca de vaca
	50/350 gr.

	4.
	Ciorba de miel a la grec
	100/300 gr.

	5.
	Ciorba de cartofi
	400 gr.

	6.
	Ciorba pui cu rosii
	75/325 gr.

	7.
	Ciorba de fasole alba
	400 gr.

	8.
	Ciorba de urzici
	400 gr.

	9.
	Ciorba de fasole alba cu costita afumata
	400 gr.

	10.
	Ciorba de perisoare
	60/340 gr.

	11.
	Ciorba taraneasca din cap si picioare de porc
	80/320 gr.

	12.
	Ciorba de praz
	400 gr.

	13.
	Ciorba de peste albitura
	130/270 gr.

	14.
	Ciorba taraneasca de porc
	60/340 gr.

	15.
	Ciorba de dovlecei a la grec
	400 gr.

	16.
	Ciorba de legume proaspete
	400 gr.

	17.
	Ciorba de varza alba
	400 gr.

	18.
	Ciorba de potroace
	70/330 gr.

	19.
	Ciorba de crap
	400 gr


BORSURI
	1.
	Bors moldovenesc de vitel
	80/320 gr.

	2.
	Bors de miel
	100/300 gr.

	3.
	Bors moldovenesc din carne de vaca
	50/350 gr.

	4.
	Bors a la rus
	50/350 gr.

	5.
	Bors de sfecla a la Cluj
	50/350 gr.

	6.
	Bors taranesc de legume cu smantana
	400 gr

	7.
	Bors de crap
	130gr


PREPARATE FARA CARNE
	1.
	Ardei umpluti cu legume si sos tomat
	160/140 gr.

	2.
	Ardei umpluti cu orez
	160/140 gr.

	3.
	Budinca de legume
	200 gr.

	4.
	Budinca de spanac
	220 gr.

	5.
	Cartofi gratinati
	250 gr.

	6.
	Cartofi cu unt si smantana
	200/20/40 gr.

	7.
	Ciulama de ciuperci
	250 gr.

	8.
	Ciuperci cu smantana
	250 gr.

	9.
	Conopida cu sos de smantana
	250gr.

	10.
	Dovlecei a la grec
	250 gr.

	11.
	Dovlecei cu unt si smantana
	200 gr.

	12
	Fasole batuta
	200 gr.

	13.
	Fasole verde cu unt si smantana
	270 gr.

	14.
	Ghiveci din legume proaspete vara/toamna
	300 gr.

	15.
	Iahnie de fasole alba
	150 gr.

	16.
	Macaroane cu branza si unt
	300 gr.

	17.
	Macaroane cu sos tomat si cascaval
	300 gr.

	18.
	Musaca de legume cu sos tomat
	200/50 gr.

	19.
	Mancare de cartofi cu smantana
	250 gr.

	20.
	Mancare de mazare uscata
	300 gr.

	21.
	Musaca de cartofi
	250 /80 gr.

	22.
	Papricas de cartofi
	250 gr.

	23.
	Pilaf simplu fara carne
	250 gr.

	24.
	Snitel vegetarian cu cartofi
	350 gr.

	25.
	Varza a la Cluj
	350 gr.

	26.
	Spanac cu ciuperci gratinat
	200 gr.

	27.
	Salata orientala de iarna/primavara/vara
	300 gr.

	28.
	Sarmale in foi de varza cu orez
	200/150 gr.

	29.
	Sufleu din vinete
	150 gr.

	30.
	Taitei cu branza
	250 gr.

	31.
	Taitei cu varza
	300 gr.

	32.
	Tocana de legume calugareasca
	250 gr.

	33.
	Tocana dobrogeana
	220 gr.

	34.
	Tocana olteneasca de legume
	250 gr.


PREPARATE DIN PESTE
	1.
	Salata de hamsii
	100 gr

	2.
	Ghiveci de somn
	90/210 gr.

	3.
	Marinata de crap
	110/100 gr.

	4.
	Icre de crap sau stiuca
	100 gr.

	5.
	Crap prajit (file)
	100 gr.

	6.
	Plachie de crap
	100/200 gr.


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE PASARE
	1
	Pui la tava
	180 gr.

	2.
	Ciulama de pasare cu mamaliguta
	130/210/200 gr.

	3.
	Pui cu conopida
	180/120/100gr

	4.
	Pui cu fasole verde
	180/100/120gr

	5.
	Gasca sau rata cu varza
	180/250gr

	6
	Pasare cu legume
	180/250gr

	7.
	Gulas de pui cu sos de smantana
	180/100gr

	8.
	Ostropel de pasare
	180/120/100 gr

	9.
	Friptura inabusita de pui cu sos de legume
	180/100gr

	10.
	Pilaf de pasare
	180/200gr

	11
	Pui cu rosii
	180/230gr

	12.
	Pui cu mujdei si mamaliguta
	200/100/200gr

	13.
	Pui sote cu galuste si smantana
	130/100/100gr

	14.
	Tocana de pasare cu mamaliguta
	180/200/200gr

	15.
	Pui cu ciuperci
	180/150 gr

	16.
	Pui cu vinete
	180/120/100 gr

	17.
	Pui pane
	200gr

	18
	Piept pasare pane
	200 gr

	19.
	Pui cu bame
	180/100/130 gr

	20.
	Pui cu mazare
	180/90/140 gr

	21
	Snitel de pasare
	150 gr

	22.
	Pui cu garnitura de cartofi
	180/150/10 gr

	23.
	Pasare cu sos si orez
	180/230gr

	24.
	Rizoto cu ficatei de pasare
	200/60/15/100gr

	25.
	Sarmale de pasare
	220/280 gr


PREPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE VACA
	1.
	Ardei umpluti cu carne
	165/100/20gr

	2.
	Chiftelute marinate
	140/140 gr

	3.
	Vacuta cu legume
	90/200/70gr

	4.
	Chiftelute cu sos de smantana
	200/140gr

	5.
	Dovlecei umpluti cu smantana
	160/100/20 gr

	6.
	Vacuta cu fasole verde
	90/100/140gr

	7.
	Vacuta cu rosii
	90/250 gr

	8.
	Ghiveci national cu legume proaspete
	235/65 gr

	9.
	Vacuta cu mazare
	90/80/140gr

	10.
	Musaca de cartofi
	250/80 gr

	11.
	Musaca de dovlecei
	250/80gr

	12.
	Musaca de macaroane
	250/100gr

	13.
	Ostropel de vacuta
	90/120/100 gr

	14.
	Muschi de vaca la tava cu piure de cartofi si mazare
	140/150/130 gr

	15.
	Snitel de vaca cu orez
	100/50/100gr

	16
	Pilaf cu carne de vaca
	90/200gr

	17.
	Tocana taraneasca
	100/270gr

	18
	Piept de vacuta cu varza
	100/250 gr

	19.
	Limba cu masline
	140/25/185 gr

	20.
	Papricas de vacuta cu galusti
	90/100/100 gr


PREPARATE DIN CARNE DE MIEL
	1.
	Stufat de miel
	180/180/60gr

	2.
	Tocana de miel
	180/180/gr

	3
	Miel cu spanac
	180/180gr

	4.
	Drob de miel
	300 gr


PREAPARATE DIN LEGUME SI CARNE DE PORC
	1.
	Mancare de cartofi cu friptura de porc
	200/70 gr

	2.
	Fasole alba cu carnati
	300gr

	3.
	Ciolan de porc cu fasole alba
	300/200/50gr

	4.
	Ficat de porc cu sos de smantana si macaroane
	100/110/90gr

	5.
	Perisoare cu verdeata si smantana
	180/80/50 gr

	6.
	Musaca de cartofi cu sos tomat
	250/80gr

	7
	Papricas de porc cu cartofi
	65/120/100gr

	8
	Parjoale speciale din carne de porc
	180 gr

	9.
	Sarmale din carne de porc si vaca
	700 gr

	10.
	Snitel pane de porc
	90 gr

	11
	Snitel parizian de porc
	90 gr

	12.
	Tocana macelareasca
	100/130/80gr

	13
	Varza cu carne de porc
	100/210/gr

	14.
	Mancare de spanac cu friptura de porc
	160/100gr

	15.
	Ardei umpluti cu carne de porc
	175/100/25 gr

	16
	Porc cu ciuperci
	90/75/120 gr

	17.
	Cotlet de porc cu cartofi gratinati
	150/130/25 gr

	18.
	Tocana de porc
	100/170gr

	19.
	Ciolan de porc cu varza
	300/250 gr

	20.
	Pilaf cu carne de porc
	100/200 gr


PREPARATE DIN CARNE TOCATA
	1.
	Chiftelute cu marar
	200/140gr

	2.
	Perisoare cu verdeata si smantana
	140/150/25 gr

	3.
	Musaca de cartofi
	250/80gr

	4.
	Musaca de dovlecei
	250/80gr

	5.
	Musaca de vinete
	250/80gr

	6.
	Dovlecei umpluti cu smantana
	160/100/20gr

	7.
	Parjoale moldovenesti
	160 gr.

	8.
	Carnati
	150 gr


SALATE
	1.
	Salata asortata de castraveti cu rosii si ceapa
	170gr

	2.
	Salata de castraveti verzi
	130gr

	3.
	Salata de sfecla
	150gr

	4.
	Salata de varza alba proaspata
	150gr

	5.
	Salata de varza rosie
	150gr

	6.
	Salata verde
	150gr

	7.
	Salata de vinete
	100 gr

	8.
	Salata boeuf
	200 gr

	9.
	Salata de ardei copt
	100 gr


DULCIURI DE BUCATARIE SI PRODUSE DE PATISERIE
	1.
	Budinca a la Cina
	250gr

	2.
	Budinca de macaroane cu branza de vaci
	250gr

	3.
	Budinca de mere
	240 gr

	4.
	Clatite  cu branza de vaci
	250gr

	5
	Compot de mere sau pere
	250gr

	6
	Langosi a la Cluj
	60gr

	7.
	Coltunasi cu branza de vaci
	240gr

	8
	Rulada cu branza de vaci
	100gr

	9.
	Minciunele
	150gr

	10.
	Orez cu lapte
	100gr

	11.
	Papanasi cu branza de vaci si smantana
	200gr

	12.
	Placinta cu mere
	120gr

	13.
	Taietei cu branza de vaci
	250gr

	14
	Lapte de pasare
	200gr

	15.
	Clatite umplute cu gem/dulceata
	120gr

	16
	Budinca de gris cu sirop
	280 gr

	17.
	Strudel de casa cu mere
	120 gr.

	18
	Cozonac
	60gr

	19
	Chec
	60gr

	20.
	Gris cu lapte si sos caramel
	200gr

	21.
	Macaroane cu nuci
	320gr

	22
	Budinca de cascaval
	220 gr.

	23.
	Taietei cu branza de vaci
	250gr

	24
	Taietei cu marmelada si nuci
	300gr

	25.
	Tarta cu fructe
	100gr

	26
	Ciocolata
	50gr

	27
	Corn cu ciocolata 70 gr
	1buc

	28.
	Prajitura, Magura, 38gr
	1buc

	29.
	Napolitane 40 gr
	1buc

	30.
	Nuga     50gr
	1buc

	31.
	Rulada 100 gr
	1buc.

	32.
	Fructe proaspete
	150gr

	33.
	Suc
	250gr

	34.
	Apa minerala
	250gr

	35.
	Tort cu crema de ciocolata
	100gr

	36.
	Turta dulce
	50gr


GARNITURI
	1
	Cartofi cu ceapa
	100gr

	2.
	Cartofi natur
	150gr

	3
	Cartofi prajiti
	70gr

	4
	Fasole verde sote
	75gr

	5
	Mazare sote
	90gr

	6
	Morcovi sote
	100gr

	7
	Pilaf simplu de orez
	100gr

	8
	Piure de cartofi
	100gr

	9
	Varza calita
	100gr


PRODUSE MIC DEJUN
	1
	Branza dulce
	50gr

	2
	Branza topita
	20gr

	3
	Cacao cu lapte
	200ml

	4
	Cascaval
	40gr

	5
	Ceai fructe/plante
	200ml

	6
	Gem fructe
	40gr

	7
	Iaurt
	100gr

	8
	Lapte
	250ml

	9
	Lebar
	100gr

	10
	Margarina
	40gr

	11
	Parizer pasare
	100gr

	12
	Pate ficat pasare
	40gr

	13
	Rosii
	100gr

	14
	Toba
	100gr

	15
	Salam porc
	100gr

	16
	Sunca presata pasare
	100gr

	17
	Unt
	40gr

	18
	Telemea vaca
	100gr

	19
	Zacusca
	40gr

	20
	Icre
	40 gr

	21
	Mustar
	5 gr

	22
	Masline
	40 gr

	23
	Zaharina
	10 gr

	24
	Crenwusti
	60 gr

	25
	Ou fiert
	1 buc


MINUTURI
	1
	Branza cu smantana
	200 gr

	2
	Cascaval pane
	130 gr

	3
	Carnati de porc proaspeti
	85 gr

	4
	Mamaliga simpla
	200 gr

	5
	Ochiuri romanesti cu mamaliguta
	300 gr

	6
	Omleta cu ficatei de pasare
	140 gr

	7
	Omleta  simpla
	80 gr

	8
	Omleta cu muschi tiganesc
	100 gr

	9
	Oua surpriza -reci
	70 gr

	10
	Omleta cu legume
	100 gr



MODELE SI FORMULARE
 Formular nr. 1
Operator Economic
  ____________________
 (denumirea/numele)
DECLARAŢIE privind neincadrarea 
in prevederile art. 164, 165, 167 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice
Subsemnatul, reprezentant împuternicit al ___________(denumirea/numele şi sediul/adresa operatorului economic) declar pe propria răspundere, sub sancţiunea excluderii din procedură şi a sancţiunilor aplicate faptei de fals în acte publice, că nu mă aflu în situaţiile prevazute la art. 164, 165, 167 din Legea 98/2016 privind atribuirea contractelor de achiziţie publică.. 
 Subsemnatul declar că informaţiile furnizate sunt complete şi corecte în fiecare detaliu şi înţeleg că autoritatea contractantă are dreptul de a solicita, în scopul verificării şi confirmării declaraţiilor orice documente doveditoare de care dispunem.
    Data completării ......................                                                           Operator economic,
                                                                                           _________________
                                                                                               (semnătură autorizată)
Formular 2
Operator economic
   ..........................
 (denumirea/numele)

DECLARAŢIE 
privind neincadrarea in prevederile art.58-60 din Legea 98/2016
Subsemnatul(a),.........................................(denumirea/numele şi sediul/adresa operatorului economic), în calitate de ofertant/candidat/concurent/ ofertant asociat/subcontractant la procedura de atribuire a contractului de  achiziţie publică având ca obiect …………………………..(denumire procedură), CPV …………….,  organizată de ……………………………..,  declar pe proprie răspundere, cunoscând sancţiunile privind falsul în declaraţii că:  NU mă încadrez în nici una din situaţiile prevăzute la art. 58-60 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice
1.Persoanele care aprobă/semnează documente emise în legatură cu sau pentru procedura de atribuire: Sandu Ionela - director general, Serban Ionela - director general adjunct, iamandi Katalin, sef Serviciu contabilitate, salarizare, planificare bugetara, management financiar, Prunache Ionela – sef Serviciul achizitii publice, urmarire contracte, administrativ, Zolia Camelia - sef Serviciu juridic- contencios, adoptii, 

2. Persoanele care aprobă bugetul aferent autorității contractante, necesar finanțării contractelor de achiziție publică: Membrii Consiliului Județean Dâmbovița: Ștefan Corneliu - preşedinte Consiliul Judeţean Dâmboviţa, Jîjîie  Antonel- vicepreşedinte Consiliul Judeţean Dâmboviţa, Cristea Marilena-Luciana - vicepreşedinte Consiliul Judeţean Dâmboviţa, consilieri judeteni: Avanu Mihail-Cristian, Istrate Mihai, Dinca Georgeta, Beju Eduard-Ionut, Georgescu Apostu Felix-Daniel, Tudora Andrei-Eduard, Bucaloiu Vlad, Constantin Ionut Constantin, Brebeanu Smaranda, Ionita Ioana, Costache Mioara, Comanescu Daniel-Nicolae, Ilioan Elena-Lilica, Stan Cornelia, Balache Ionica-Loredana, Muresan Florina-Ramona, Oprea Iulian, Radulescu Iuliana-Oana, Puiu George, Costea Fanut, Druga Mihail, Mocanu Adrian, Chirica Cornel-Florian, Popa Ionut, Niculescu Quintus Niculescu, Lupu Teodora-Ilona, Catana Cornelia, Badea Dorina, Tanase Silviu-Gabriel, Petcu Florin, Sandu Gheorghe-Sorin, Nicolescu Maria-Lacramioara

3. Alte persoane din cadrul autorității contractante ce pot influența conținutul documentației de atribuire și/sau procedura de atribuire: Stefana Eduard – consilier juridic, Oancea Rodica – consilier juridic, Stefana Robert – consilier juridic, Arsenie Ivenita – referent de specialitate, Tulai Florin Bonifaciu – consilier achizitii publice, Chirita Daniela -  consilier achizitii publice, Ghiaburu Irina - inspector de specialitate.
    Subsemnatul declar ca informaţiile furnizate sunt complete şi corecte în fiecare detaliu şi înţeleg ca autoritatea contractantă are dreptul de a solicita, în scopul verificării şi confirmării declaraţiilor, orice documente doveditoare de care dispun.

    Înţeleg ca în cazul în care aceasta declaraţie nu este conformă cu realitatea sunt pasibil de încălcarea prevederilor legislaţiei penale privind falsul în declaraţii.

Pentru orice abatere de la prevederile legislative prezentate mai sus, îmi asum răspunderea exclusivă.

Data completării ......................                                                              Operator economic,
                                                                                           _________________
                                                                                               (semnătură autorizată)
Formular nr. 3
Operator Economic
  ____________________
 (denumirea/numele)
DECLARAŢIE privind 
respectarea obligaţiilor relevante din domeniile mediului, social și al relațiilor de muncă
Subsemnatul, reprezentant împuternicit al ___________(denumirea/numele şi sediul/adresa operatorului economic) declar pe propria răspundere, sub sancţiunea excluderii din procedură şi a sancţiunilor aplicate faptei de fals în acte publice, că la elaborarea ofertei, am ţinut cont de obligaţiile relevante din domeniile mediului, social și al relațiilor de muncă, care sunt in vigoare la nivel naţional si că le voi respecta pe parcursul indeplinirii contractului. 

Subsemnatul declar că informaţiile furnizate sunt complete şi corecte în fiecare detaliu şi înţeleg că autoritatea contractantă are dreptul de a solicita, în scopul verificării şi confirmării declaraţiilor orice documente doveditoare de care dispunem.
    Data completării ......................                                                          Operator economic,
                                                                                           _________________
                                                                                               (semnătură autorizată)
Formular 4
Operator economic 







 ............................... 
 (denumirea/numele) 
DECLARATIE 
privind acceptarea clauzelor contractuale
Subsemnatul, reprezentant imputernicit al___________(denumirea/numele şi sediul/adresa operatorului economic), declar ca, in cazul in care vom fi declarati castigatori in cadrul procedurii de atribuire a contractului de achizitie publica avand ca obiect………………………………………………………………………….., la data de………………….., organizata de………………………………………………ne vom indeplini toate sarcinile cu stricta respectare a conditiilor contractului, insusindu-ne continutul acestuia, asa cum a fost publicat in documentatia de atribuire.

Data completării ......................                                                              Operator economic,
                                                                                           _________________
                                                                                               (semnătură autorizată)
Formular 5  
Operator economic 







 ............................... 
(denumirea/numele) 
FORMULAR DE OFERTĂ
                Către ....................................................................................................
              (denumirea autorităţii contractante si adresa completă)
Domnilor,
1. Examinând documentaţia de atribuire, subsemnaţii, reprezentanţi ai ofertantului 
________________________________________________, ne oferim ca, în conformitate cu 
(denumirea/numele ofertantului)
prevederile şi cerinţele cuprinse în documentaţia mai sus menţionată, să furnizăm ............................................................................................pentru suma de __________ lei, 
(lot.........produsul ofertat...................)                                                (suma in litere si in cifre)                  
plătibilă după recepţia produselor la care se adaugă taxa pe valoarea adăugată în valoare de
    __________   lei.
 (suma in litere si in cifre)
2. Ne angajăm ca, în cazul în care oferta noastră este stabilită câştigătoare, să furnizăm produsele în graficul de timp anexat.
3. Ne angajăm să menţinem această ofertă valabilă pentru o durata de _________zile, 
                                                                                                                 (durata in litere si cifre)
respectiv până la data de _________________________, şi ea va rămâne obligatorie pentru 


                              (ziua/luna/anul)
noi şi poate fi acceptată oricând înainte de expirarea perioadei de valabilitate.
4. Până la încheierea şi semnarea contractului de achiziţie publică această ofertă, împreună cu comunicarea transmisă de dumneavoastră, prin care oferta noastră este stabilită câştigătoare, vor constitui un contract angajant între noi.
5. Înţelegem că nu sunteţi obligaţi să acceptaţi oferta cu cel mai scăzut preţ sau orice altă ofertă pe care o puteţi primi.
Data _____/_____/_____
_____________, în calitate de __________________, legal autorizat să semnez oferta 
                 (semnătura) 
pentru şi în numele ____________________________________.
                                  (denumirea/numele ofertantului)
Formular nr. 6
Operator economic
...................................
(denumirea/numele)
CENTRALIZATOR DE PRETURI
	Nr. crt.
	Denumirea

produsului
	Cantitatea

(U.M.)

	Preţul unitar
	Preţul total
	TVA

	
	
	
	Lei
	Lei (col 2xcol 3)
	Lei

	0
	1
	2
	3
	4
	5

	1
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	

	....
	
	
	
	
	

	
	TOTAL
	
	
	
	


                                                              Operator economic,

.............................................

(semnătura autorizată)
              L.S.

CONTRACT DE PRESTARI SERVICII
NR. .........../...................
Preambul
În temeiul legii 98/2016 privind achiziţiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare, s-a încheiat prezentul contract de prestare de servicii, între
Directia Generala de Asistenta Sociala si Protectia Copilului Dambovita, str. I.C.Vissarion, nr.8, Targoviste, telefon/fax 0245217686 / 0245614623, cod fiscal 9641718, cont trezorerie RO 72 TREZ 27124680220 xxxxx, deschis la Trezoreria Targoviste, reprezentată  prin jr. Sandu Ionela, director general
în calitate de achizitor, pe de o parte
şi 
...................................... adresă ..........................................................................., cod fiscal ..........................., număr de ordine în registrul comerţului...................................,  cont ........................................deschis la Trezoreria ...................................., reprezentată prin ................................- functia, 

în calitate de prestator, pe de altă parte.

2. Definiţii 
2.1 – În prezentul contract următorii termeni vor fi interpretaţi astfel:

contract – reprezintă prezentul contract şi toate Anexele sale. 

achizitor şi  prestator  - părtile contractante, aşa cum sunt acestea numite în prezentul contract;

preţul contractului - preţul plătibil prestatorului de către achizitor, în baza contractului, pentru îndeplinirea integrală şi corespunzătoare a tuturor obligaţiilor asumate prin contract;

servicii - activităţi a căror prestare fac obiect al contractului; 

produse - echipamentele, maşinile, utilajele, piesele de schimb şi orice alte bunuri cuprinse în anexa/anexele la prezentul contract şi pe care prestatorul are obligaţia de a le furniza aferent serviciilor prestate conform contractului;

forţa majoră -  un eveniment mai presus de controlul parţilor, care nu se datorează greşelii sau vinei acestora, care nu putea fi prevăzut la momentul încheierii contractului şi care face imposibilă executarea şi, respectiv, îndeplinirea contractului; sunt considerate asemenea evenimente: razboaie, revoluţii, incendii, inundaţii sau orice alte catastrofe naturale, restricţii apărute ca urmare a unei carantine, embargou, enumerarea nefiind exhaustivă ci enunciativă. Nu este considerat forţă majoră un eveniment asemenea celor de mai sus care, fără a crea o imposibilitate de executare, face extrem de costisitoare executarea obligaţiilor uneia din părţi;

j. zi - zi calendaristică; an - 365 de zile.
3. Interpretare
3.1 – În prezentul contract, cu excepţia unei prevederi contrare cuvintele la forma singular vor include forma de plural şi vice versa, acolo unde acest lucru este permis de context.

3.2 Termenul “zi”sau “zile” sau orice referire la zile reprezintă zile calendaristice dacă nu se specifică in mod diferit.

Clauze obligatorii
4. Obiectul principal al contractului  
4.1 - Prestatorul se obligă să presteze servicii de livrare a mancari pentru beneficiarii ………………………………… din cadrul D.G.A.S.P.C. Dambovita, respectiv ……………………………, denumita in continuare …………………………., pentru perioada 01.01.2026-31.12.2026 si in conformitate cu obligatiile asumate prin prezentul contract. 

4.2 – Achizitorul se obligă să platească preţul convenit în prezentul contract pentru serviciile prestate. 

4.3 – Pretul convenit pentru indeplinirea contractului, respectiv pretul serviciilor prestate, platibil prestatorului de catre achizitor este de ............................................ lei fara TVA.

4.4 – Ajustarea prețul unitar pentru o porție de hrană, respectiv a pretului total de prestare (pe perioada derularii contractului) se va face pentru perioada ramasa de prestat, în conformitate de prevederile art. 221 alin.(1), lit.a) din Legea 98/2016, in conditiile modificarilor legislative cu privire la valoarea alocatiei zilnice de hrana pentru beneficiari institutionalizati.

4.5. -  În funcție de modificările intervenite în cadrul subunităților beneficiare ale serviciului de livrare a mancari (fluctuații  număr de persoane beneficiare, grupe de vârstă, etc), autoritatea contractantă îşi rezervă dreptul de a suplimenta sau diminua cantităţile, respectiv porțiile, fără modificarea preţului unitar şi fără vreo notificare prealabilă, ci numai prin precizările cu privire la numărul de beneficiari cuprinse în comanda lansată către prestator.
5. Durata contractului
5.1 – Durata prezentului contract este de 12 luni, adica de la 01.01.2026 pana la 31.12.2026.

6. Documentele contractului
6.1 – Documentele contractului sunt:
- oferta de pret

- caiet de sarcini

- propunere tehnica

- propunere financiara 
7.  Obligaţiile principale ale prestatorului
7.1 – Prestatorul se obligă să presteze servicii serviciile care fac obiectul preztului contract in perioada convenita si in conformiatte cu obligatiile asumate si cu respectarea prevederilor legislatiei in vigoare. 

7.2 – Prestatorul se obligă să despagubească achizitorul împotriva oricăror:

- reclamaţii şi acţiuni în justiţie, ce rezultă din încalcarea unor drepturi de proprietate intelectuală (brevete, nume, mărci înregistrate etc.), legate de echipamentele, materialele, instalaţiile sau utilajele folosite pentru sau în legatură cu produsele achiziţionate, şi

- daune-interese, costuri, taxe şi cheltuieli de orice natură, aferente, cu excepţia situaţiei în care o astfel de încalcare rezultă din respectarea caietului de sarcini întocmit de către achizitor.

8.  Obligaţiile principale ale achizitorului
8.1 – Achizitorul se obliga sa receptioneze, conform clauzelor contractuale  serviciile prestate.

8.2 – Achizitorul se obligă să platească preţul convenit in prezentul contract către  prestator în termen de 30 zile de la emiterea facturii.

9.  Sancţiuni pentru neindeplinirea culpabilă a obligaţiilor
9.1 – În cazul în care, din vina sa exclusivă, prestatorul nu reuşeşte să-şi execute obligaţiile asumate prin contract, atunci achizitorul are dreptul de a deduce din preţul contractului, ca penalitaţi, o sumă echivalentă cu 0,01%/zi din pretul contractului pentru fiecare zi de intarziere pana la indeplinirea obligatiilor restante.

9.2 – În cazul în care achizitorul nu onorează facturile în termen de 28 de zile de la expirarea perioadei convenite, atunci acesta are obligaţia de a plăti, ca penalităţi, o sumă echivalentă cu 0,01%/zi din pretul contractului, pentru fiecare zi de intarziere pana la indeplinirea obligatiilor restante.

9.3 – Nerespectarea obligaţiilor asumate prin prezentul contract de către una dintre părţi, în mod culpabil şi repetat, dă dreptul părţii lezate de a considera contractul de drept reziliat şi de a pretinde plata de daune-interese.

9.4 – Achizitorul îşi rezervă dreptul de a renunţa oricând la contract, printr-o notificare scrisă adresată prestatorului, fără nici o compensaţie, dacă acesta din urmă dă faliment, cu condiţia ca această anulare să nu prejudicieze sau să afecteze dreptul la acţiune sau despăgubire pentru prestator.  În acest caz, prestatorul are dreptul de a pretinde numai plata corespunzatoare pentru partea din contract îndeplinită până la data denunţării unilaterale a contractului.

Clauze specifice
10. Alte responsabilităţi ale prestatorului
10.1 – (1) Prestatorul are obligaţia de a executa serviciile prevăzute în contract cu profesionalismul şi promtitudinea cuvenite angajamentului asumat şi în conformitate cu oferta sa.

(2) Prestatorul se obligă să supravegheze prestarea serviciilor,  sa asigure resursele umane, materialele, instalaţiile, echipamentele şi orice alte asemenea, fie de natura provizorie, fie definitivă cerute de şi pentru contract, în masura în care necesitatea asigurării acestora este prevazută în contract sau se poate deduce în mod rezonabil din contract.  

10.2 –  Prestatorul este pe deplin responsabil pentru execuţia serviciilor în conformitate cu oferta sa. Totodată, este răspunzător atât de siguranţa tuturor operaţiunilor şi metodelor de prestare utilizate, cât şi de calificarea personalului folosit pe toată durata contractului: 

· Prestatorul se obliga sa presteze serviciile de livrare a mancarii la o calitate superioara si la termenele stabilite de comun acord cu beneficiarul, prin graficul de prestare.
· Prestatorul are obligatia de a executa serviciile de livrare a mancari cu profesionalismul si promptitudinea cuvenite angajamentului asumat si in conformitate cu legislatia in vigoare;
· Prestatorul este raspunzator de calitatea produselor livrate si gramajul portiilor de hrana. Produsele aprovizionate vor fi însoţite de documentele legale prevăzute de legislaţia în vigoare (facturi fiscale, avize de însoţire a mărfii, declaraţii de conformitate, certificate de calitate, etc.) care vor fi prezentate autorităţii contractante, la fiecare livrare.
· Produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscripţionate şi ştampilate, după caz, potrivit legislaţiei sanitar-veterinare în vigoare.
· Prestatorul trebuie să livreze săptămânal “Meniul” în 2 (doua) exemplare și să-l  înainteze în fiecare zi de vineri (cel tarziu până la ora 10,00), spre consultare și aprobare fiecărui centru beneficiar,  pornind de la  cerinţele prezentate in anexele la caietul de sarcini, cu respectarea necesarului caloric, a alocatiei de hrana si precizarea gramajului pentru fiecare fel de mancare. 
· Prestatorul are obligatia de a pregati si livra hrana in baza comenzii beneficiarului care va avea in vedere numarul de beneficiari prezenti in ziua respectiva. Livrarea se va face pe baza de comanda, primita saptamanal de la beneficiar. Comenzile vor fi ferme si transmise de fiecare unitate beneficiara, cu precizarea numarului de portii pentru fiecare dintre locatiile unitatilor beneficiare, respectiv totalul porțiilor /unitate beneficiara/ comandă. Comanda va fi transmisa prin fax/email de catre persoana desemnata de seful de centru, in fiecare zi de vineri pentru saptamana urmatoare.
· La intocmirea “Meniului" săptămânal trebuie să se ţină cont de următorii factori:

- realizarea unui raport optim între principiile alimentare de bază (proteine, lipide, glucide, etc.);

- afecţiunile, bolile şi indicaţiile medicale;

- sortimentul alimentelor prevăzute în norma de hrană;

- anotimpul în care se aplică meniurile;

- preferinţele beneficiarilor pentru anumite feluri de mâncare;

- meniurile întocmite în ultimele două săptămâni, spre a nu se repeta felurile de mâncare;

- realizarea unor feluri de mâncare cu gust apetisant, miros plăcut, agreate de beneficiari - în calitate de consumatori;

- mâncarea să fie consistentă şi să dea senzaţia de saţietate;

- să fie variată, atât prin felul produselor/preparatelor, cât şi prin tehnologia culinară. In acest scop vor fi elaborate cel putin patru variante de “Planul meniu saptamanal”;

- preferinţele culinare ale beneficiarilor;

- asigurarea meniurilor tradiţionale cu ocazia sărbătorilor legale şi religioase;

- asigurarea unui meniu festiv cu ocazia zilelor de nastere sau onomastica ale beneficiarilor.
· Dupa aprobarea meniului saptamanal, administratorul centrului/complexului va fi obligat să afișeze meniul saptămânal în sala de mese a unităților benficiare;
· Prestatorul are obligația de a respecta normele de igiena alimentara, atât cu privire la pregatirea hranei, cât și la transportul acesteia;
· Prestatorul are obligatia de a pregati si livra meniuri dietetice, atunci cand beneficiarul solicita acest lucru, in functie de starea de sanatate a asistatilor si de recomandarile medicilor.
· Prestatorul este raspunzator de ambalarea hranei in vederea transportului in conditii igienico-sanitare corespunzatoare.

· Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente de inox inchise ermetic (pentru lotul 1 si lotul 4 - CIAPAD Pucioasa), respectiv ambalaje-tip "single unit package" - "pentru o singură porţie" pentru loturile 2, 3, 5 si lotul 4 - CSC Floarea Sperantei Pucioasa. Recipientele trebuie sa pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mancare.
· La prepararea mancarii se vor folosi gramajele conform prevederilor retetarelor.
· Prestatorul are zilnic, obligatia de a  pune gratuit la dispozitia unitatilor beneficiare  1 (una) proba alimentara recoltata din  fiecare fel de hrana administrata (mancare gatita sau hrana rece) in recipienti de sticla închişi ermetic şi pe care este insriptionată data la care a fost preparat produsul. Proba alimentara va fi pastrata de catre  unitatile beneficiare  in frigider timp de 48 ore, conform normelor sanitare mpuse de legislatia sanitara in vigoare . Fiecare proba alimentara  va avea gramajul unei portii. De asemenea, hrana va fi verificata obligatoriu de catre personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor.
· Personalul de specialitate şi şeful centrului vor avea obligaţia de a urmări şi verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfăşurării acestor activităţi. Nu se va distribui hrană, fără avizul personalului desemnat de şeful de centru. 
· În cazul în care vor constata abateri care pot conduce la consecinţe grave pentru starea de sănătate a beneficiarilor, personalul de specialitate şi şeful de centru vor avea dreptul să sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat să înlocuiască alimentele sau hrana în cauză cu alta / altele corespunzătoare, fără a pretinde plăţi suplimentare pentru aceasta, în termen de maxim 2 (două) ore de la primirea notificării. In cazul în care deficienţele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declanșa procedura de reziliere a contractului, cu toate consecințle ce decurg din acestea.
· În vederea rezolvării la timp a problemelor curente şi evitării unor disfuncţionalităţi în asigurarea serviciilor, prestatorul va numi persoane cu responsabilităţi operative, care vor prelua zilnic eventualele solicitări şi observaţii din partea centrului de asistenţă socială, făcute de persoanele delegate de conducerea unităţii beneficiare cu astfel de sarcini.
· Personalul angajat de către ofertant şi folosit pentru prestarea serviciului trebuie să respecte regulile de ordine interioară prevăzute în regulamentul intern al autorităţii contractante.
10.3.- Cerinte privind transportul: Transportul la sediul unitatii beneficiare va fi asigurat de catre personalul prestatorului, cu   mijloace de transport autorizate, corespunzator numarului de beneficiari si respectand normele de igiena conform legislatiei in vigoare.
· Mijloacele de transport şi/sau recipientele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate de către autorităţile competente, menţinute curate şi în bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare şi trebuie, când este necesar, să fie create condiţii pentru a permite o curăţire adecvată şi/sau dezinfecţie.
· Mijloacele de transport şi recipientele folosite vor fi supuse dezinfecţiei conform normelor epidemiologice în vigoare.
· Transportul şi distribuirea hranei preparate se va face în ambalaje închise ermetic care să păstreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mâncare. 
· Mijloacele de transport şi/sau recipientele/containerele ce sunt folosite la transportul produselor adiţionale alimentelor sau la transportul diferitelor alimente în acelaşi timp se vor separa pe produse, acolo unde este necesar, pentru evitarea contaminării.

· Atunci când mijloacele de transport şi/sau recipientele/containerele au fost folosite la transportul unor alimente diferite, se vor spăla şi dezinfecta de fiecare dată inainte de a fi reumplute, pentru evitarea contaminării.

· Alimentele din mijloacele de transport şi/sau recipiente/containere trebuie amplasate astfel încât să fie protejate împotriva contaminării.
· Mijloacele de transport şi/sau recipientele/containerele folosite la transportul alimentelor trebuie să fie capabile să menţină alimentele la o temperatură adecvată şi, unde este cazul să poată permite ca aceste temperaturi să fie monitorizate.
10.4.- Cerinţe specifice privind igiena personală:
· Fiecare persoană/salariat care lucrează în zona de manipulare a alimentelor va menţine igiena personală şi va purta echipament de protecţie şi de lucru adecvat şi curat.
· Personalul care lucrează la prepararea hranei trebuie să aibă analizele medicale la zi şi să respecte regulile igienico-sanitare prevăzute de legislaţia în vigoare. Controlul medical la angajare şi periodic al personalului care participă în mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor şi distribuirea hranei preparate, se va efectua în conformitate cu Normele de Protecţia Muncii pentru Unităţile de Alimentaţie Publică şi indicaţiilor medicului de medicina muncii, putând fi verificat de autoritatea contractantă. 
10.5. Cerinţe specifice privind alimentele:
· Toate alimentele care sunt depozitate, împachetate, manipulate, afişate şi transportate, vor fi protejate împotriva oricăror contaminări probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitării sănătăţii sau contaminării în aşa mod încât nu se vor putea consuma în acea stare. În particular, alimentele trebuie amplasate şi/sau protejate astfel încât să se minimalizeze riscul contaminării. Se vor introduce măsuri adecvate astfel încât eventualele epidemii să poată fi controlate şi evitate.
· Produsele intermediare şi produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie menţinute la temperaturi care să nu prezinte risc pentru sănătate. Potrivit cu siguranţa alimentelor, se vor permite perioade limitate, în afara temperaturii potrivite, atunci când este necesar ca alimentele să se adapteze modalităţilor de preparare, transport, depozitare, prezentare şi servire.
· Se recomandă ca hrana beneficiarilor să fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. În caz contrar, ea trebuie menţinută la o temperatură mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana caldă şi la max. 8 grade Celsius pentru hrana rece. 
10.6. Cerinţe privind capacitatea tehnică şi profesională:
· Ofertantul trebuie să asigure personal de specialitate calificat necesar executării prestaţiei.
· Personalul angajat de către ofertant şi folosit pentru prestarea serviciului trebuie să respecte regulile de ordine interioară prevăzute în regulamentul intern al autorităţii contractante.
· Normele de protecţia muncii, de prevenire şi stingere a incendiilor, precum şi cele de protecţia mediului sunt cele prevăzute de legislaţia în vigoare. 
11. Alte responsabilităţi ale achizitorului
11.1 – Achizitorul se obligă să pună la dispoziţia prestatorului orice facilităţi şi/sau informaţii pe care acesta le cere şi pe care le considera necesare îndeplinirii contractului.

11.2. Personalul de specialitate şi şeful centrului vor avea obligaţia de a urmări şi verifica distribuirea hranei pe tot parcursul desfăşurării acestor activităţi. Nu se va distribui hrană, fără avizul personalului desemnat de şeful de centru. 
12. Recepţie şi verificări 
12.1 – Achizitorul are dreptul de a verifica modul de prestare a serviciilor pentru a stabili conformitatea lor cu prevederile legale. 

13. Începere, finalizare, întârzieri, sistare
13.1 – (1) Prestatorul are obligaţia de a începe prestarea serviciilor în timpul cel mai scurt posibil de la semnarea contractului de catre ambele parti.   
13.2 – Contractul inceteaza pe deplin drept in urmatoarele situatii:

- la expirarea termenului pentru care s-a incheiat,

- prin acordul scris al partilor.
13.3 – Rezilierea contractului:
Contractul poate fi reziliat in cazul in care in mod culpabil, una din parti nu-si indeplineste, total sau partial, ori executa necorespunzator, obligatiile asumate prin semnarea contractului. Rezilierea poate fi invocata exemplificativ si in cazul in care una din parti:
 - incalca in mod repetat obigatiile ce-i revin din contract
 - este declarata in incapacitate de plata.
Partea care invoca reziliera contractului va notifica celeilalte parti cauza incetarii, cu minimum 15 zile inainte de data la care incetarea urmeaza sa-si produca efectele.
14. Amendamente 
14.1 – Parţile contractante au dreptul, pe durata îndeplinirii contractului, de a conveni modificarea clauzelor contractului, prin act adiţional, numai în cazul apariţiei unor circumstanţe care lezează interesele comerciale legitime ale acestora şi care nu au putut fi prevăzute la data încheierii contractului.

14.2 – Partile contractante au dreptul de a opta pentru modificarea si/sau suplimentarea serviciilor prestate functie de necesitati si de existenta resurselor financiare alocate cu aceasta destinatie.

15. Forţa majoră
15.1 – Forţa majoră este constatată de o autoritate competentă.

15.2 – Forţa majoră exonerează parţile contractante de îndeplinirea obligaţiilor asumate prin prezentul contract, pe toată perioada în care aceasta acţionează.

15.3 – Îndeplinirea contractului va fi suspendată în perioada de acţiune a forţei majore, dar fără a prejudicia drepturile ce li se cuveneau părţilor până la apariţia acesteia.

15.4 – Partea contractantă care invocă forţa majoră are obligaţia de a notifica celeilalte părţi, imediat şi în mod complet, producerea acesteia şi să ia orice măsuri care îi stau la dispoziţie în vederea limitării consecinţelor.

15.5 – Dacă forţa majoră acţionează sau se estimează ca va acţiona o perioadă mai mare de 6 luni, fiecare parte va avea dreptul să notifice celeilalte parţi încetarea de plin drept a prezentului contract, fără ca vreuna din parţi să poată pretindă celeilalte daune-interese .

16.. Soluţionarea litigiilor
16.1 – Achizitorul şi  prestatorul vor face toate eforturile pentru a rezolva pe cale amiabilă, prin tratative directe, orice neînţelegere sau dispută care se poate ivi între ei în cadrul sau în legatură cu îndeplinirea contractului.

16.2 – Dacă, după 15 de zile de la începerea acestor tratative neoficiale, achizitorul şi prestatorul nu reuşesc să rezolve în mod amiabil o divergenţă contractuală, fiecare poate solicita ca disputa să se soluţioneze de către instanţele judecatoreşti din România. 

17. Limba care guvernează contractul
17.1 – Limba care guvernează contractul este limba română.

18. Comunicări
18.1 – (1) Orice comunicare între părţi, referitoare la îndeplinirea prezentului contract, trebuie să fie transmisă în scris.

(2) Orice document scris trebuie înregistrat atât în momentul transmiterii cât şi în momentul primirii.

18.2 – Comunicările între părţi se pot face şi prin telefon, telegramă, telex, fax sau e-mail cu condiţia confirmării în scris a primirii comunicării .

19. Legea aplicabilă contractului
19.1 – Contractul va fi interpretat conform legilor din România.

Partile au inteles sa incheie prezentul contract in doua  exemplare, cate unul pentru fiecare parte.

ACHIZITOR                                                                                           PRESTATOR
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